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Sazetak

U sistemu prava intelektualnog vlasniStva, oznake geografskog porijekla
su segment u kojem Bosna i Hercegovina ima naveci potencijal. Uz to,
poljoprivredna proizvodnja jedna je od osnovnih privrednih grana Bosne
1 Hercegovine. Sve ve¢i zahtjevi za proizvodima domaceg, provjerenog
porijekla, kao i zabrinutost kupaca za zdravstvene aspekte ishrane, proizvode sa
oznakom geografskog porijekla posljednjih nekoliko decenija stavljaju u fokus
interesovanja. Travnicki/Vlasicki sir jedan je od domacih, autohtonih, poznatih
proizvoda koji nije u potpunosti zaSticen oznakom geografskog porijekla pred
nadleznim Institutom za intelektualno vlasnistvo Bosne i Hercegovine. Rad traga
za odgovorom na pitanje da li Travnicki/Viasicki sir ispunjava uslove za zastitu
oznakom geografskog porijekla, te koji je prijedlog modaliteta zastite. Rezultati
istrazivanja pokazuju da proizvod ima dugogodi$nju pozitivnu reputaciju, ali i
da je doslo do razdvajanja naziva na Travnicki 1 Viasicki sir, kao 1 razdvajanja
koriStenih sirovina za proizvodnju, te geografskog podrucja proizvodnje. Zbog
toga se daje prijedlog da Viasicki sir bude zasti¢en kao geografska oznaka ili
eventualno ime porijekla za sir od ov¢ijeg mlijeka, dok bi naziv Travnicki sir bio
zaSti¢en takoder kao geografska oznaka za sir od kravljeg mlijeka.

Kljuéne rijeCi: intelektualno viasnistvo, industrijsko vlasnistvo, oznake
geografskog porijekla, ime porijekla, geografska oznaka, tradicionalna
proizvodnja, autohtoni proizvodi.

1. Uvod

Pojedini proizvodi na trziStu se oznaCavaju nazivom mjesta sa kojeg poticu,
a najcesce se radi o poljoprivrednim i prehrambenim proizvodima. Tako je
francuski Roquefort sir daleko poznat po svojim kvalitetima i reputaciji, $to je
slucaj 1 sa drugim proizvodima kao Sto su grcki Feta, te italijanski Parmigiano
Reggiano sir, indijski Darjeeling ¢aj, dok su na domacem trziStu to, primjera
radi, Livanjski sir, Hercegovacki med ili Visocka peCenica. Osim poljoprivrednih
i prehrambenih, to mogu biti i industrijski i zanatski proizvodi kao $to su Svicarski
sat ili Ohridski biser. Zajednicko za sve ove proizvode je to Sto svoje kvalitete
1 osobine, usljed dejstva prirodnih faktora poput klime i zemljista, ali i ljudskih
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faktora poput specificnih metoda proizvodnje i tradicije, crpe sa geografskog
lokaliteta sa kojeg poticu.?

Vezaizmedu jedinstvenih kvaliteta i osobina proizvoda i geografskog lokaliteta
sa kojeg proizvod potie snazan je trziSni faktor, koji pojedinim proizvodima
omogucava da budu plasirani daleko izvan granica mjesta njihove proizvodnje.?

Zbog porijekla sa odredenog geografskog podrucja, pojedini proizvodi su,
nosecioznaku tog geografskog podrucja, vise trazeni i cijenjeni medu potrosacima,
Sto njihovim proizvodadima otvara moguénost ostvarivanja dodatnog prihoda. U
nedavno provedenoj studiji Evropske komisije, premium odnos cijene proizvoda
sa oznakom geografskog porijekla, u odnosu na iste ili slicne proizvode bez
oznake, iznosio je 2,07.* To znaci da je cijena ovakvih proizvoda za 2.07 puta
veca od cijene istog ili sli¢nog proizvoda, bez oznake geografskog porijekla.
Radi se o prosjeku za sve vrste proizvoda, dok je premium odnos cijene za sireve
nesto nizi i iznosi 1,6.

U svakom sluc¢aju, cijena u odnosu na uporedive proizvode jeste veca, Sto
predstavlja podsticaj za proizvodace da svoje proizvode zaStite oznakom
geografskog porijekla, ukoliko za to postoje uslovi.

Travnicki/Vlasicki sir je jedan od domacih autohtonih proizvoda, dugo
prisutan na domacem, ali 1 stranim trziS§tima. U dosadasnjem periodu su kroz
literaturu ispitivana njegova pojedinacna svojstva u smislu eventualne zastite
oznakom geografskog porijekla. Medutim, ni jedan rad se nije bavio cjelovitim
ispitivanjem ispunjenja uslova i analizom modaliteta zaStite. Ovo pitanje je od
velikog privrednog znacaja, s obzirom na to da od svih predmeta zastite prava
intelektualnog vlasniStva, Bosna i Hercegovina, zbog gegorafskog polozaja,
prirodnog okruzenja, ali i privredne orjentiranosti poljoprivrednoj proizvodnji,
najvecim potencijalom raspolaze upravo u oblasti oznaka geografskog porijekla.
U cilju podsticanja domace proizvodnje i ruralnog razvoja, u ovom radu ¢e
se ispitati da 1i Travnicki/Vlasicki sir ispunjava uslove za zaStitu oznakom
geografskog porijekla, te na koji nacin bi se mogla posti¢i potpuna i pravilna
zastita.

2. Kiratka historija oznaka geografskog porijekla

Prve pojave oznaka geografskog porijekla se vezuju za vrijeme Starog Egipta,
kada su se nazivom geografskog lokaliteta oznacavale cigle proizvedene u Egiptu,

2 1. Pila, Seville’s EU Intellectual Property Law and Policy, 3. izd., Edward Elgar Publishing,
Cheltenham — Northampton 2022, 495.

3 M. Blakeney, 4.

4 European Commission, Study on economic value of EU quality schemes, geographical

indications (Gis) and traditional specialities guaranteed (TSGs), AND-International, Luxembourg
2021, 102.

> Ibid., 103.
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Sto je ukazivalo na njihovu izdrzljivost i kvalitet.® U srednjovjekovnom periodu su
potrosaci bili spremni placati viSe cijene za proizvode koji poticu sa specificnog
geografskog lokaliteta, pa je tako cijena tkanine porijeklom iz Osnabrucka u
Vestfaliji bila do 20% viSa u odnosu na tkaninu proizvedenu u drugim gradovima
Vestfalije.” 1z istog perioda je poznat i slucaj dekreta francuskog kralja Ivana
IT iz 1350. godine, kojim je gostioni¢arima bilo zabranjeno da prodaju vino sa
laZznim oznakama o njihovom geografskom porijeklu, pod prijetnjom kazne 1
oduzimanja imovine?®, ali i slu¢ajevi kaznjavanja trgovaca zatvaranjem u zeljezne
okove tokom 1316. godine zbog koriStenja naziva francuskog grada Sedan na
odjeci koja je proizvedena u drugim mjestima.’

Sve do perioda industrijalizacije proizvodi koji su uzivali posebne kvalitete,
osobine ili reputaciju zahvaljuju¢i svom geografskom porijeklu, bili su poznati
samo na lokalnim trzistima, nedaleko od samih lokaliteta proizvodnje.

Izgradnjom Zeljeznica dolazi do velike promjene, jer se otvorila moguénost
transporta proizvoda na druga trzista. U zvani¢nom registru registrovanih oznaka
Evropske unije,' specifikacija proizvoda Melton Mowbray pita od svinjskog
mesa iz Ujedinjenog Kraljevstva upravo opisuje ovu historijsku prekretnicu,
navodeci da su se izgradnjom zeljeznica spremali posebni vagoni za isporuku, ali
1 da su se pekare u kojima se pita proizvodila gradile u blizini Zeljeznica, tako da
se stvorila distributivna mreza koja je sezala ¢ak do Australije, Novog Zelanda i
Juzne Afrike."

U Francuskoj su do 1858. godine izgradene zeljeznice u duzini od preko
17.000 kilometara, dovodeci do pada troskova transporta za oko 80%, pa su vina
proizvedena bilo gdje u Francuskoj dobila priliku da se takmice na trzistu, $to je
rezultiralo povec¢anjem godisSnje potro$nje vina po stanovniku sa 50 na 80 litara,
samo u periodu od 1851. do 1881. godine."

Izgradnja zeljeznica je po prvi put u historiji omogucéila proizvodima sa
oznakom geografskog porijekla da budu eksponirani u Sirem obimu na domaca,

® V. Mantrov, EU Law on Indications of Geographical Origin, Springer International Publishing,
London, 2014, 32.

7 Ibid.

8 M. A. Devletian, “The Protection of Appellations and Indicatins of Origin®, Industrial Property
Quarterly, vol. 1.,n0 3., 1957, 16.

? Ibid.

19" Online baza, portal Evropske komisije, eAmbrosia, https://ec.europa.eu/agriculture/eambrosia/
geographical-indications-register/details/EUGI00000013771 (18.10.2023.)

" Publication of an application pursuant to Article 6(2) of Council Regulation (EC) No 510/2006
on the protection of geographical indications and designations of origin for agricultural products
and foodstuffs, Official Journal of the European Union, C 85/17, https://eur-lex.europa.cu/legal-

content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:52008XC0404(02) (18.10.2023.)

12
59.

S. K. Estreicher, ,,Wine and France: A brief History*, European Review, vol. 31, no 2, 2023,
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ali 1 na strana trziSta, ¢ime je njihov znacaj rapidno rastao.

Uporedo sa izgradnjom Zeljeznica, jo$ jedan dogadaj je na evropskom tlu
odigrao veliku ulogu u razvoju sistema zastite oznaka geografskog porijekla. Radi
se o epidemiji filoksere koja je zahvatila francuske vinograde, a vjeruje se da je
1860-tih godina sasvim slucajno prenijeta iz Sjedinjenih Americkih Drzava."* Do
pocetka 1900. godine, oko tri ¢etvrtine vinograda je bilo zahvac¢eno epidemijom,'*
Sto je izazvalo nesagledive posljedice. NestaSica vinove loze je dovela do pojave
imitacija vina proizvedenih na drugim lokalitetima od onih naznac¢enih u nazivu,'
Sto je neminovno znacilo pad kvaliteta i narusavanje ugleda proizvoda. Ne samo
da je dolazilo do mijeSanja grozda sa razlicitih lokaliteta, ve¢ se u njegovom
nedostatku pribjegavalo 1 praksi dodavanja susenih grozdica i Secera, pa je vec
1907. godine francuski parlament usvojio zakon kojim je vino definisano kao
proizvod koji se sastoji samo od fermentiranog soka od svjezeg grozda.'®

Citav niz zakonodavnih aktivnosti koji je zatim uslijedio je 1935. godine
rezultirao usvajanjem zakona kojim su uvedene Appellations d’Origine
Controllees (fran. kontrolisana imena porijekla, u daljem tekstu: AOC), kao
oznake za proizvode, te je uspostavljeno posebno administrativno tijelo sa
zadatkom da utvrduje uslove proizvodnje, geografsko podrucje, sirovine i
postupak kultivacije.'’

Na osnovama sistema zastite francuskog AOC, i po njegovom uzoru, u
zakonodavstva mnogih drzava su uvedeni sistemi zaStite oznaka geografskog
porijekla.

3. Pravniokvir u EU i BiH

U literaturi se izdvajaju dvije osnovne vrste zakonodavnog pristupa u regulaciji
zastite oznaka geografskog porijekla.

Prva vrsta pristupa je sui generis rezim zastite, Sto znaci da se zastita osigurava
kroz posebne propise, pa se ovaj rezim dijeli na dvije podvrste i to pasivau,'®
gdje se, iako postoje posebni propisi za ovu oblast, ne vrsi registracija proizvoda

13" D. Gangjee, Relocating the Law of Geographical Indications, Cambridge University Press,

Cambridge — New York 2012, 93.

4" Ibid., 94.

5" G. Meloni/J. Swinnen, “Trade and terroir. The political economy of the world’s first

geographical indications”, Food Policy, no. 18,2018, 23.

16 R. Barnea, “Appellations and Adaptations: Geographical Indication, Viticulture and Climate

Change”, Washington International Law Journal, vol. 26, no. 3, 2017, 613 — 615.

17" A. Zappalaglio, The Transformation of EU Geographical Indications Law, Routledge, New

York 2021, 39.

8 To je slu¢aj u sljede¢im drzavama: Singapur, Jordan i Sri Lanka.
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1 aktivnu," koja podrazumijeva provodenje postupaka registracije za svaku
oznaku, odnosno proizvod.*

Drugi pristup je zastita putem kolektivnih i Zigova garancije,’! na nacin §to se
kao sastavni dio pravila koriStenja kolektivnog Ziga ili kao sastavni dio zahtjeva
i standarda ziga garancije, predvida uslov da proizvod mora imati porijeklo sa
odredenog geografskog podrucja, te da mora biti proizveden po ta¢no utvrdenim
1 opisanim metodama.

U slucaju zastite putem kolektivnog ziga ili ziga garancije, postoji veca
sloboda nosiocima ziga da sami odreduju zahtjevane elemente kvalitete ili
osobina proizvoda, §to mozZe dovesti do njihovog prilagodavanja potrebama
industrijske proizvodnje, a na Stetu o¢uvanja autenticnosti proizvoda. Zbog toga
je prvi, sui generis rezim adekvatniji vid zastite jer, iako postupci registracije
nisu jedinstveni, ve¢ su naprotiv dosta raznoliki u raznim drzavama,* vise se
paznje pridaje autenti¢nosti proizvoda, buduci da zahtjev za registraciju obi¢no
ispituje nadlezno drzavno tijelo.

Materija zaStite oznaka geografskog porijekla za poljoprivredne i prehrambene
proizvode na nivou Evropske unije po prvi put je regulisana 1992. godine
usvajanjem Uredbe broj 2081/92 o zastiti geografskih oznaka i imena porijekla
za poljoprivredne i prehrambene proizvode,” pa je ova Uredba 2006. godine
zamijenjena Uredbom broj 510/2006 o zastiti geografskih oznaka i imena
porijekla za poljoprivredne i prehrambene proizvode,* koja je zatim zamijenjena
Uredbom broj 1151/2012 o Semama kvaliteta za poljoprivredne i prehrambene

YU veéini drzava sa sui generis rezimom zastite, u primjeni je upravo aktivna podvrsta.

20 1. Kireeva/B. O’Connor, “Geographical Indications and the TRIPS Agreement: What
Protection is Provided to Geographical Indications in WTO Members?”, The Journal of World
Intellectual Property, vol. 13, no. 2, 2010, 277., 278.

21" Takav rezim zastite primjenjuje se, primjera radi, u sljede¢im drzavama: Sjedinjene Americke

Drzave, Kanada, Australija, Japan, te veliki broj africkih i arapskih drzava.

22 B. O’Connor, ,,Sui Generis Protection of Geographical Indications®, Drake Journal of

Agricultural Law, vol. 9, 2005, 366.

2 Council Regulation (EEC) No 2081/92 od 14 July 1992 on the protection of geographical
indications and designations of origin for agricultural products and foodstuffs, Official Journal
of the European Communities, No L 208/1, https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/
PDF/?uri=CELEX:31992R2081 (10.2.2024.)

24 Council Regulation (EC) No 510/2006 of 20 March 2006 on the protection of geographical
indications and designations of origin for agricultural products and foodstuffs, Official
Journal of the European Union, L 93/12, https://eur-lex.europa.cu/legal-content/EN/TXT/
PDF/?uri=CELEX:32006R0510 (10.2.2024.)
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proizvode (u daljem tekstu: Uredba broj 1151/2012)* iz2012. godine.* Evropska
unija se, dakle, opredjelila za primjenu sui generis rezima zastite.

a. Uredba broj 1151/2012

Trenutno vazeca na nivou Evropske unije jeste Uredba broj 1151/2012, koja
¢lanom 5. zastitu predvida u dva modaliteta i to kao ime porijekla i geografska
oznaka, definiSuéi:

- ime porijekla kao naziv kojim se oznafava proizvod koji potiCe iz
odredenog mjesta, regije ili izuzetno odredene drzave, ¢iji su kvaliteti ili
karakteristike u bitnom ili iskljuc¢ivo posljedica odredenog geografskog okruzenja
1 njegovih prirodnih i ljudskih faktora i ¢ije se sve faze proizvodnje odvijaju u
tacno odredenom geografskom podruéju?’,

- geografsku oznaku kao naziv kojim se oznacava proizvod koji potice iz
odredenog mjesta, regije ili odredene drzave, €iji se kvalitet, reputacije ili druge
karakteristike u bitnom pripisuju geografskom porijeklu i kod kojeg se najmanje
jedna faza proizvodnje odvija u taéno odredenom geografskom podruc¢ju.?®

Postoje tri sustinske razlike izmedu imena porijekla 1 geografske oznake,
pa tako (1) kod geografske oznake reputacija proizvoda, bez obzira na njegove
kvalitete ili osobine, predstavlja samostalni osnov za zastitu, (2) kod geografske
oznake je dovoljno da se samo jedna faza proizvodnje odvija na datom
geografskom podrucju, za razliku od imena porijekla gdje se sve proizvodne faze
moraju odvijati na tom podrucju, i (3) kod geografske oznake se zahtijeva slabija
veza, jer je dovoljno da se kvalitet, reputacija i karakteristike proizvoda u bitnom
pripisuju geografskom podrucju, dok se kod imena porijekla trazi da su kvaliteti
ili karakteristike u bitnom ili iskljucivo posljedica geografskog lokaliteta.?’

b. Zakon o zastiti oznaka geografskog porijekla i nacrt novog zakona

U postratnom periodu u Bosni i Hercegovini su oznake geografskog porijekla
bile uredene Zakonom o industrijskom vlasnistvu®® i to ¢lanom 116. samo kao
geografske oznake.

Reformom u oblasti prava intelektualnog vlasnistva iz 2010. godine, materija
industrijskog vlasniStva je razdvojena u posebne zakone, kada je donijet i vazeci

25 Regulation (EU) No 1151/2012 of the European Parliament and of the Council of
21 November 2012 on quality schemes for agricultural products and foodstuffs, Official
Journal of the European Union, L 343/1, https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/
PDF/?uri=CELEX:02012R1151-20220608 (10.2.2024.)

26 A. Kur/T. Dreier/S. Luginbuehl, European Intellectual Property Law, Edward Elgar Publishing,
Cheltenham — Northampton, 2019, 437.

27" Clan 5. stav 1. Uredbe broj 1151/2012.
28 Clan 5. stav 2. Uredbe broj 1151/2012.

2 M. Gragnani, ,,The EU Regulation 1151/2012 on Quality Schemes for Agricultural Products
and Foodstuffs®“, European Food and Feed Law Review, vol. 8, no. 6, 2013, 378.

30

Zakon o industrijskom vlasnistvu u Bosni i Hercegovini, Sluzbeni glasnik BiH, br. 3/2002 1
29/2002.

64



TRAVNICKI/VLASICKI SIR KAO OZNAKA GEOGRAFSKOG PORIJEKLA: STATUS
QUO I PERSPEKTIVA ZASTITE

Zakon o zastiti oznaka geografskog porijekla. (u daljem tekstu: Zakon o ZOGP).’!
Ovaj Zakon je u odnosu na Zakon o industrijskom vlasnistvu, koji je predvidao
samo geografske oznake, predstavljao iskorak u pravcu usaglasavanja sa acquis
communautaire, pa je tako, kao vid zastite pored geografske oznake*, propisano
i ime porijekla.*?

Po definiciji iz ¢lana 3., geografska oznaka je ona oznaka koja identificira
odredenu robu kao robu porijeklom sa teritorije odredene zemlje, regiona
ili lokaliteta sa te teritorije, gdje se odredeni kvaliteti, reputacija ili druge
karakteristike robe sustinski mogu pripisati njenom geografskom porijeklu.

Sa druge strane, ¢lanom 4. je ime porijekla definisano kao geografski naziv
zemlje, regiona ili lokaliteta koji sluzi da oznaci proizvod koji odatle potice,
¢iji su kvalitet 1 posebne karakteristike proizvoda iskljucivo ili bitno uslovljeni
geografskom sredinom i ¢ija se proizvodnja, prerada i priprema u cjelini odvijaju
na odredenom geografskom podrucju.

Iako su ovakve definicije, sustinski, u skladu sa pojmovnim odredenjima
iz Uredbe broj 1151/2012, izvjesne razlike ipak postoje, kao $to je, primjera
radi, izostanak preciziranja faza proizvodnje koje se moraju odvijati na datom
geografskom podrucju kod geografske oznake.

U novembru mjesecu 2023. godine je saCinjen Nacrt novog Zakona o zastiti
oznaka geografskog porijekla (u daljem tekstu: Nacrt)*, te su otvorene javne
konsultacije putem portala www.ekonsultacije.gov.ba, sa 27.1.2024. godine kao
krajnjim rokom ucesca.*

Nacrt je zadrzao modalitete zastite kroz ime porijekla i geografsku oznaku,
pa je tako ime porijekla definisano kao naziv koji se sastoji od, ili koji sadrzi
ime geografskog podrucja ili drugog naziva poznatog da se odnosi na takvo
podrudje, koje sluzi da odredi robu da potice sa tog geografskog podrucja, pri
¢emu su kvalitet ili karakteristike te robe iskljucivo ili sustinski prouzrokovani
geografskim okruzenjem, ukljucujuci prirodne i ljudske faktore, a koji takoder
robi daju njenu reputaciju.

Reputacija, kao samostalni osnov registracije svojstvena je samo za
geografsku oznaku, ali ne 1 ime porijekla. UvrStavanje reputacije kao uslova
za registraciju i imena porijekla moze biti problemati¢no jer postoji rizik od

stvaranja konfuzije sa definicijom geografske oznake. Svakako, proizvodi ¢iji su

31 Zakon o zatiti oznaka geografskog porijekla, Sluzbeni glasnik BiH, br. 53/10.

32 (lan 3. Zakona o zadtiti oznaka geografskog porijekla BiH.

33 Clan 4. Zakona o zadtiti oznaka geografskog porijekla BiH.

3 Institut za intelektualno vlasnistvo Bosne i Hercegovine, Nacrt Zakona o zastiti oznaka

geografskog porijekla, https://www.ipr.gov.ba/upload/documents/javne_konzultacije/NACRT _
ZAKONA_ G-0.pdf (10.2.2024.)

35

https://ekonsultacije.gov.ba/consultations/indexes (10.2.2024.)

36 (Clan 3. Nacrta.
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nazivi podobni za registraciju kao ime porijekla imaju jacu kvalitativhu vezu sa
geografskim podruc¢jem, na nacin $to se radi o posljedi¢noj vezi*’, pa ¢e kao takvi
nesporno uzivati reputaciju medu potrosacima. Uostalom, rezultati istrazivanja
pokazuju da se u specifikaciji ¢ak 73,5% proizvoda sa nazivima zasticenim kao
ime porijekla u Evropskoj uniji nalazi i reputacija, odnosno dokaz o reputaciji
proizvoda.*® Ipak, s obzirom na to da reputacija kao samostalan osnov registracije
ima duboku historijsku vezu sa pojavom geografske oznake kao modalitetom
zastite, te predstavlja njenu posebnost, definicija imena porijekla iz Nacrta u tom
pogledu moze doprinijeti nastanku konfuzije. Zapravo, ne samo nastanku, vec¢ 1
dodatnom produbljenju jer je ovaj problem ve¢ prisutan na nivou Evropske unije,
pa su rezultati studije provedene od strane Komisije u 2021. godini potvrdili da
cak 40% ispitanika uopSte ne zna razliku izmedu imena porijekla i geografske
oznake.*

Sa druge strane, geografska oznaka je Nacrtom definisana kao ime
geografskog podrucja, ili druga oznaka poznata da se odnosi na takvo podrucje,
koja identificira robu da potic¢e sa tog geografskog podrucja, pri ¢emu se dati
kvalitet, reputacija ili druga karakteristika robe moze sustinski pripisati njenom
geografskom porijeklu®, $to je u bitnom uskladeno sa definicijom iz Uredbe broj
1151/2012.

Medutim, ni definicija imena porijekla, ni geografske oznake iz Nacrta ne
reguliSu pitanje faza proizvodnje. Iz definicija Uredbe broj 1151/2012 je to jasno
diferencirano na nacin Sto se kod imena porijekla sve faze proizvodnje moraju
odvijati na datom geografskom podrucju, dok je kod geografske oznake dovoljno
da se na odredenom podrucju odvija barem jedna faza proizvodnje. Uistinu, ¢lan
7. Nacrta reguliSe pitanje porijekla sirovine izvan granica datog geografskog
podrucdja i to na nacin da sirovina moze poticati ,,...sa podrucja razlicitog ili Sireg
od podrucja prerade, ako je podrucje proizvodnje sirovine ograniceno, i postoje
posebni uslovi za proizvodnju te sirovine...*

Clanom 3. stav 7. Uredbe broj 1151/2012 faze proizvodnje su definisane kao:
proizvodnja, prerada ili priprema, a u ¢lanu 5. stav 3. su propisani uslovi za
mogucénost da podrucje porijekla sirovine, i to samo kod imena porijekla, bude
Sire od odredenog geografskog podrucja u specifikaciji proizvoda, §to vrijedi za
proizvodnju u sve tri faze.

Clanom 7. Nacrta je propisana sli¢na moguénost i to na nadin da sirovine

37 B.Yildiz, ,,510/2006 Sayih Tiiziik teki Diizenlemeler Isiginda Avrupa Birligi Hukunda Tarim
Uriinleri ve Gida Maddeleri Uzerindeki Mense Adlari ile Cografi Isaretlerinin Korunmasi“, Fikri
Miilkiyet ve Rekabet Hukuku Dergisi, vol. 2, no. 8, 2008, 28., 34.

38 A. Zappalaglio, 156.

39 European Commission, Evaluation support study on Geographical Indications and Traditional
Specialities Guaranteed protected in the EU — final report, Directorate — General for Agriculture
and Rural Development, 2020, 74.

40 (Clan 3. Nacrta.
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mogu poticati sa Sireg ili razli¢itog podrucja u odnosu na ,,podrucje prerade* i
to pod uslovom da je ,,podruc¢je proizvodnje* sirovine ograni¢eno, pa odredba
ocito nije uskladena i dovoljno precizna, pogotovo iz razloga Sto nije definisano
da li se ovakav izuzetak odnosi samo na ime porijekla ili i na geografsku oznaku.
Formalnim tumacenjem bi slijedilo da se odnosi na oba modaliteta. Medutim,
ovakvo rjeSenje nije u skladu odredbama Uredbe broj 1151/2012, gdje su jasno
definisane faze proizvodnje, kao i Sta se od tih faza kod kojeg modaliteta mora
odvijati na datom geografskom podrucju, a izuzetak porijekla sirovina sa razlicitog
ili drugacijeg geografskog podrucja rezervisan je iskljuc¢ivo za ime porijekla.

U dijelu obrazlozenja Nacrta, pod tackom II se navodi da Bosna i Hercegovina
,u ovom trenutku nema mogucénost u potpunosti implementirati odredbe Uredbe
br. 1151/2012%. Obrazlozenje razloga za takvu nemogucnost je izostalo, kao §to je
izostalo 1 specificiranje oblasti koje trenutno nisu prilagodljive pomenutoj Uredbi.
Sam Nacrt ima dosta nedostataka, jer kao i kod Zakona iz 2010. godine, ponovo
izostaju faze proizvodnje u osnovnim definicijama, zatim Nacrt nije predvidio
ni garantovano tradicionalne specijalitete, jedinstveni akt kao skracenu verziju
specifikacije, $§to ne bi iziskivalo bilo kakve dodatne troskove, dok je sistem
kontrola i nadzora, kako je naveden u Clanu 46., u suprotnosti sa kontrolama
kako se provode na nivou Evropske unije jer podrazumijevaju kontrolu samo u
proizvodnom dijelu lanca opskrbe ali ne i u trziSnom dijelu u kojem se proizvodi
plasiraju na trziste.

Cini se da za donosenje novog zakona i nije izabran najpogodniji trenutak,
pogotovo iz razloga $to se na nivou Evropske unije usvaja nova uredba, za
koju je Komisija ve¢ uputila prijedlog.*! Bosna i Hercegovina ¢e u postupku
pridruzivanja Evropskoj uniji neminovno biti u obavezi da svoje zakonodavstvo
uskladi sa novom uredbom kada bude usvojena, pa usvajanje novog zakona koji
u ovom trenutku nije uskladen ¢ak ni sa Uredbom broj 1151/2012 se i ne ¢ini kao
svrsishodno. No, bez obzira na sudbinu Nacrta, u smislu procjene podobnosti
domacih proizvoda za registraciju naziva oznakom geografskog porijekla, paznju
je potrebno posvetiti pozitivnom zakonodavstvu.

c¢.  Obim proizvoda

Proizvodi na koje se oznake geografskog porijekla odnose navedeni su u ¢lanu
2. Zakona o ZOPG, a to su: prirodni, poljoprivredni, industrijski, zanatski, te
proizvodi domace radinosti.

Uredba broj 1151/2012 je u pogledu definisanja obima proizvoda dosta
preciznija, jer se definiSe da su to proizvodi namjenjeni prehrani ljudi, kako
su navedeni u njenim prilozima, a Komisiji se daje ovlastenje za donoSenje

41 European Commission, Proposal for a Regulation of the European Parliament and of the Council
on European Union geographical indications for wine, spirit drinks and agricultural products,
and quality schemes for agricultural products, amending Regulations (EU) No 1308/2013, (EU)
2017/1001 and (EU) 2019/787 and repealing Regulation (EU) No 1151/2012, COM(2022) 134
final, Brussels 31.3.2022., https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:89aabe3e-b0Off-
11ec-83el1-01aa75ed71a1.0002.01/DOC_1&format=PDF (12.2.2024.)
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delegiranih akata kojima se dopunjuje popis proizvoda na koje se Uredba broj
1151/2012 odnosi.*

Provedbenom Uredbom Komisije broj 668/2014% u Prilogu XI je data kona¢na
lista poljoprivrednih proizvoda namijenjenih prehrani ljudi**, medu kojima se
nalaze i sirevi, kao i lista kategorije drugih poljoprivrednih proizvoda.®

U Zakonu o ZOGP nisu navedeni pojedinacni proizvodi na koje se njegove
odredbe primjenjuju, kao §to je to ucinjeno u Uredbi broj 1151/2012, ve¢ su
navedeni pojmovi koji su toliko Siroko postavljerni da bi se moglo re¢i da su
navedene samo klase ili vrste proizvoda, ali ne i pojedinacni proizvodi. To 1 iz
razloga §to je Pravilnikom o postupku za priznanje oznake porijekla proizvoda,
imena porijekla 1 geografske oznake* (u daljem tekstu: Pravilnik), kao
provedbenom aktu, samo prenijeta regulacija iz ¢lana 2. Zakona o ZOGP da se
zaStita odnosi na prirodne, poljoprivredne, industrijske, zanatske, te proizvode
domace radinosti.*’

U svakom slucaju, iz Uredbe broj 1151/2012 1 Provedbene Uredbe broj
668/2014 slijedi da proizvode, koji su obuhvaceni mogu¢om zastitom oznake
geografskog porijekla, ¢ine i sirevi.

lako Zakonom o ZOGP nije data definicija poljoprivrednih proizvoda, ovi
su proizvodi Zakonom o poljoprivredi, ishrani i ruralnom razvoju Bosne i
Hercegovine (u daljem tekstu: Zakon o PIRR)* u ¢lanu 3. definisani kao proizvodi
biljne proizvodnje, stoCarstva i ribarstva, te proizvodi prvog stepena njihove
prerade, a lista proizvoda je data u Aneksu I, gdje se navode mlijecni proizvodi.

U literaturi se sirevi definiSu kao proizvodi od mlijeka za ¢iju proizvodnju,
iako postoje razlike u ovisnosti od vrste sira, vrijede jedinstvena opsta pravila,

42 (Clan 2. stav 1. Uredbe broj 1151/2012.

4 Provedbena Uredba Komisije broj 668/2014 o utvrdivanju pravila za primjenu Uredbe broj

1151/2012 Evropskog parlamenta i Vijeca o sistemima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode, Sluzbeni list Evropske unije, broj L 179 od 13.6.2014. godine, nesluzbeni pre¢isceni tekst
dostupan na: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02014R0668-
20220608&from=EN (20.10.2023. godine)

4 To su: svjeZe meso, mesni proizvodi, sirevi, ostali proizvodi Zivotinjskog porijekla (jaja, med,
razli¢iti mlijeéni proizvodi osim maslaca), ulja i masnoce, voce, povrée i zitarice, svjeza riba,
mekusci i rakovi te proizvodi dobiveni od njih

45 To su: pivo, ¢okolada i ¢okoladni proizvodi, kruh, fino pecivo, koladi, slastice, keksi i drugi

pekarski proizvodi, napitci proizvedeni od biljnih ekstrakata, tjestenina, sol, prirodne gume i
smole, senf, sijeno, eteri¢na ulja, pluto, kosenil, cvijece i ukrasno bilje, pamuk, vuna, pleter, trljan
lan, koza, krzno, perje, aromatizirana vina, druga alkoholna pica i péelinji vosak.

4 Pravilnik o postupku za priznanje oznake porijekla proizvoda, imena porijekla i geografske

oznake (Sluzbeni glasnik BiH, broj 109/101 91/16.)

47 (lan 1. stav. 3. Pravilnika.

48 Zakon o poljoprivredi, ishrani i ruralnom razvoju Bosne i Hercegovine (Sluzbeni glasnik BiH,
broj 50/2008).
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po kojima proizvodni postupak ukljucuje dodavanje starter kulture u mlijeko,
koja dovodi do formiranja mlije¢ne kiseline i pada pH vrijednosti, nako ¢ega se
u mlijeko dodaje sirilo (tj. enzimski pripravak), tako da dolazi do zgrusavanja
mlijeka u ¢vrstu materiju i odvajanja surutke.*” Kod velikog broja sireva, sljedeca
faza obuhvata uklanjanje surutke iz zgusnute materije cijedenjem i presovanjem,
a uslovi skladiStenja, prije svega temperatura i vlaga, kao 1 razliite metode
zrenja Ce uticati na karakteristike sira®, zbog cega dolazi do njihove velike
raznovrsnosti, jer je danas poznato oko hiljadu razlicitih vrsta sireva, od kojih su
osamnaest tipova najznacajniji.>!

Budu¢i da sirevi predstavljaju mlijecne proizvode, odnosno proizvode od
mlijeka prvog stepena prerade, obuhvaceni su definicijom poljoprivrednih
proizvoda 1z Zakona o PIRR, pa se na njih odnosi 1 moguénost zastite oznakom
geografskog porijekla iz ¢lana 2. Zakona o ZOGP.

To, konac¢no, potvrduje i regstracija italijanskog sira Parmigiano Reggiano iz
2013. godine, koji je kod Instituta za intelektualno vlasnistvo Bosne 1 Hercegovine
zaSti¢en pod ovim nazivom kao sir porijeklom iz podrucja Parme, Reggio Emilia,
Modena, Mantua i Bologna na lijevoj obali rijeke Reno.»

4. Sir kroz historiju

., Hrabro smo usli u spilju i dobro je razgledali. Kao u nekom spremistu stajale
su koSare pune sira i sve su posude, bacve i zdjelice bile napunjene ovcijom
sirutkom. *

Ovako navodi Homer, jos u periodu oko 700. godine prije nove ere, u Odiseji,
opisujuci susret Odiseja 1 Kiklopa Polifema na Siciliji, te kasnije navodi kako
Polifem izraduje svjezi sir koji stavlja na cijedenje u koSaru od rogoza.> Dakle,
najraniji tragovi o proizvodnji sira sezu do vremena anticke Grcke.

Arheoloskim otkri¢ima iz Mezopotamije je otkriveno da je na reljefu A/ Ubaid
prikazana muznja krava Sumerijanaca i postupak proizvodnje mlijeka, dok se u
Egiptu, u grobnici Horusaha, drugog kralja prve dinastije (3000-2800 g. pr. n.e.),
javljaju prva obiljezja koja upucuju na preradu mlijeka u sir.>*

Prvi tragovi i dokazi o postojanju sirila i tehnike proizvodnje sira zasnovane

4 M. H. Tunick/Y. W. Park, ,Introduction to cheese chemistry*, u: M. H. Tunick/Y. W. Park
(ur.), Handbook of Cheese Chemistry, Royal Society of Chemistry, Croydon 2023, 2.
0 Ibid.

S J. Luka¢-Havranek, ,,Sirarstvo kroz vijekove i proizvodnja danas“, Agronomski glasnik,

4-5/89, 1989, 84.
32 Sluzbeni glasnik Instituta za intelektualno vlasnistvo Bosne i Hercegovine, broj 1/2023, 463.

53 B. Matijevi¢, ,,Sir kroz povijest“, u: B. Matijevi¢ (ur.), Sirarstvo u teoriji i praksi, Veleugiliste
u Karlovcu, Karlovac 2015, 13 — 14.

% J. Luka¢-Havranek, 84.
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na zgruSavanju mlijeka sirilom poticu iz Hititske civilizacije, sa podrucja
danasnje Anadolije, tokom kasne faze Broncanog doba, a pretpostavlja se da se
radilo o snaznom uticaju Sumerske civilizacije, u kojoj se takoder proizvodio
sir.® Proizvodnja sira bila je $iroko prihvacéena i u Grckoj civlizaciji, kojoj su se
Rimljani divili, radi ¢ega su je i preuzeli, pa se u pisanim tragovima Rimljana iz
prvog stoljeca spominje proizvodnja dvije vrste sira i to caseus mollis 1li mehkog
sira i caseus aridus ili suhog, tvrdog sira.>

Iako je u periodu Srednjeg vijeka proizvodnja sira u Evropi bila Siroko
zastupljena, pogotovo u dovrcima i manastirima, kada je ujedno doslo do razvoja
raznih tehnika proizvodnje sira®’, u kontekstu Travnickog/Vlasickog sira je bitno
imati na umu da je podrucje Anadolije u vrijeme Hititskog carstva bilo mjesto
gdje se proizvodio sir.

To iz razloga $to se moze uspostaviti veza izmedu Travnickog/Vlasickog
sira 1 proizvodnje sira na podru¢ju Anadolije. Naime, Travnicki/Vlasicki sir spada
u grupu mehkih salamurnih sireva.’® Radi se o vrsti sireva koji zriju u salamuri®
duze vremenske periode, sa razli¢itom koncentracijom soli (od 10 do 18%), tako
da su u siru prisutni samo oni mikroorganizmi koji su otporni na sol.*

5. Travnic¢ki/vlasic¢ki sir

Salamurni sirevi, kojima pripada Travnicki/Viasicki sir, se proizvode 1
konzumiraju u oko petnaest drzava svijeta, medu kojima su Turska (Beyaz
peynir), Gréka (Feta),* Bugarska (Bijelo salamurno sirene), Rumunija (Telemea)
i Srbija (Beli meki sir).%> Porijeklo salamurnih sireva se veze za drzave isto¢nog
Mediterana i to za period od prije 8-9 hiljada godina.®® Iako ta¢no mjesto porijekla
salamurnih sireva nije moguce sa pouzdanosc¢u odrediti, u literaturi se navodi da
se historija proizvodnje sira, generalno, vezuje za period od prije otprilike osam
hiljada godina i podrucje danaSnjeg Iraka, u plodnoj dolini izmedu rijeka Tigris

55 P.S.Kindstedt, ,, The History of Cheese®, u: P. Papademas/T. Bintsis (ur.), Global Cheesemaking
Technology — Cheese Quality and Characetirstics, John Wiley & Sons, Wst Sussex 2018, 8.

6 Ibid., 9.

T Ibid., 10.

8 7. Sari¢/S. Bijeljac, ,,Autohtoni sirevi Bosne i Hercegovine®, Mijekarstvo, 53 (2),2003, 137.
59" Salamura je otopina soli u vodi, tj. zasoljena voda.

60 A. A. Hayaloglu, ,,Cheese: Microbiology of Cheese®, Reference Module in Food
Science, Elsevier 2016, 2-3., https://www.researchgate.net/publication/314700426_Cheese
Microbiology_of Cheese (23.10.2023.)

U Ibid., 1.

62 7. Sari¢/S. Bijeljac, 137.
63

M. E. Soda et al., ,,Cheeses Matured in Brine*, u: J. W. Fuquay (ur.), Encyclopedia of Dairy
Sciences, 2. izd., Academic Press, Cambridge 2011, 790.
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i Eufrat®, odakle je, pod uticajem Sumerske civilizacije, prenijeta na podrucje
danasnje Anadolije.*

Uz Cinjenicu da se proizvodnja salamurnih sireva vezuje za istocni Mediteran,
drzave u kojima je proizvodnja salamurnih sireva prisutna i danas, ukazuje upravo
na vjerovatnu putanju Sirenja od istocnog Mediterana, odnosno Anadolije, pa sve
do Bosne i Hercegovine, kao Sto se vidi na Slici 1.
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Slika 1.

To potvrduje 1 sam historijat Travni¢kog/Vlasi¢kog sira. Prvi pisani dokument
o proizvodnji sira na planini Vlasi¢ je dao botanicar Sendtner iz 1848. godine,
koji opisuje proizvodnju Viasickog sira u jednoj stoCarskoj kolibi, medutim
njegov opis sira ne odgovara vrsti salamurnog, ve¢ tvrdog alpskog sira.® Sto se
ti¢e salamurnog sira, iako pocetak njegove proizvodnje na Vlasi¢u nije moguce
tacno utvrditi, bitnu ulogu u tom smislu ima studija koju je Leopold Adametz
publikovao 1892. godine, gdje navodi da se na Vlasi¢u proizvodi sir pod nazivima:
Trafniker, Vlasich, Arnautkase (Travnicki, Vlasi¢ki, Arnautski sir).®” Zanimljivo
je primjetiti da se spominje 1 naziv Arnautski sir, a kao razlog Adametz u svojoj
studiji navodi to $to je ovaj sir prvobitno bio nazvan po Arnautima (tj. Albancima),
koji su nastanjivali podrucje turskog Sandzaka — tac¢nije predio Novog Pazara, te

% PF. Fox et al., Fundamentals of Cheese Science, 2. izd., Springer, New York 2017, 2., R. K.
Robinson/A. Wilbey, Cheesemaking Practice, 3. izd., Sprincer, New York 1998, 1., Z. Sari¢/S.
Bijeljac, 136., B. Matijevié, 16., P. S. Kindstedt, 7.

5 Vidi supra fn. 45.

6 T. Dizdarevié, , Determinacija stepena zrenja i sadrZaja isparljivih komponenti kod Travnickog
sira®, magistarski rad, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu, 2009, 11.
67 .
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bi ljeti nomadili na Vlasic¢ i sa sobom donijeli drugacije na¢ine prerade mlijeka.®®
Zaklju¢ak Adametza je u skladu i sa iskazom sirara Maksima Davidovica, koji je
1927. godine imao 90 godina, te je tvrdio da su ovakav sir na Vlasicu prvi poceli
proizvoditi Arnauti, naseljeni u Travniku i Banja Luci 1853. godine.*

Pravac iz kojeg je donijeta nova tehnika je u skladu sa pravcem Sirenja
salamurnih sireva sa podrucja danasnje Turske, $to ukazuje da geneza Travnickog/
Vlasickog sira ima utemeljenje u dugoj 1 bogatoj historiji sirarstva.

U pocetnim fazama Sirenja proizvodnje, Travnicki/Vlasicki sir se proizvodio
isklju¢ivo od ovcijeg mlijeka, a u periodu od 1879. do 1895. godine je doslo
do udvostrucenja broja ovaca na Vlasi¢u, dok je broj krava ostao skoro isti, Sto
se pripisuje i izgradnji zeljeznicke pruge Lasva — Travnik 1893. godine, koja
je olaksala transport i distribuciju sira.”’ To znaéi da je Travnicki/Viasicki sir,
na izvjestan nacin pratio dinamiku historijskog razvoja oznaka geografskog
porijekla, koje su svoj procvat dozivjele upravo izgradnjom Zeljeznica.

lako je 1922. godine na planini Vlasi¢ boravilo od 15.000 do 20.000 ovaca,
sa proizvodnjom od oko 100.000 kg Travnickog/Vlasickog sira’, te su cifre
drasti¢no pale nakon Drugog svjetskog rata, kada je, primjera radi, 1957. godine
evidentirano svega 5.000 ovaca i 13.400 kg proizvedenog sira, da bi nakon toga
ponovo doslo do ekspanzije stocarstva, tako da je broj registrovanih ovaca 1981.
godine iznosio 130.311, sa otkupljenom koli¢inom sirau 1986. godini od 830.999
kg.”

Porast proizvodnje Travnickog/Vlasickog sira u periodu nakon zavrSetka
Drugog svjetskog rata, sve do 1981. godine, ukazuje na intenzivnu zastupljenost
proizvoda na trzistu, a imajuci u vidu njegovu historiju nastanka, koja seze do
sredine 19. stoljeca, te Cinjenicu da se radi o autohtonom proizvodu, postoji
potencijalna podobnost za =zastitu oznakom geografskog porijekla, pa je
neophodno utvrditi zadovoljava li Travnicki/Viasicki sir uslove za registraciju.

a. Podobnost za zastitu

Prema definiciji iz Zakona o ZOGP, za registraciju Travnickog/Vlasi¢kog sira
kao imena porijekla bilo bi potrebno utvrditi da su njegove kvalitete ili posebne
osobine iskljucivo ili bitno uslovljene geografskom sredinom, koja obuhvata
prirodne i ljudske faktore. Drugim rijecima, za registraciju geografske oznake,
potrebno je utvrditi da se njegovi kvaliteti, reputacija ili druge osobine sustinski
mogu pripisati geografskom porijeklu.

Pitanje na koje se treba dati odgovor je: da li Travnicki/Viasicki sir posjeduje
8 Ibid.

% Ibid.
0 Ibid., 12.

T Ibid.
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kvalitete ili osobine koje se pripisuju geografskom podruc¢ju njegovog porijekla
ili se radi samo o reputaciji proizvoda? Od ovog pitanja zavisi i modalitet zastite,
jer ukoliko je u pitanju samo reputacija, tada je geografska oznaka jedini moguci
nacin zastite buduci da je to samostalan osnov karakteristican samo za geografsku
oznaku, ali ne 1 ime porijekla.

U protivnom, ukoliko se radi o postojanju veze izmedu kvaliteta 1 drugih
osobina proizvoda i geografskog lokaliteta, tada ¢e, u ovisnosti o intenzitetu takve
veze, koju bi takoder trebalo ispitati, biti moguée proizvod zastititi i imenom
porijekla (jaCa veza, iskljucivo ili bitno uslovljeni), ali 1 geogratskom oznakom
(slabija veza, sustinski mogu pripisati).

U ovom radu istrazivanje podobnosti zastite Travnickog/Viasickog sira
je pocelo istrazivanjem dostupne literature, kako bi se utvrdila njegova opsta
pozicija u sistemu oznaka geografskog porijekla. Nakon toga, istrazene su
razne publikacije, ostvareni uspjesi na sajmovima i takmicenjima, kao i svijest
potrosaca i stanje na trzistu, Sto je preciziralo i konkretizovalo moguénost zastite.
Rezultati istrazivanja su, navedenim redoslijedom, izloZeni u nastavku rada.

i. Dostupna literatura

Ve¢ u toku 1956. godine u jednom radu, profesor Nikola Zdanovski je pisao
o Travnickom siru, navodeci da su ovaj sir uveli Vlasi, tj. seleci stocari preko
Drine.” Konstatuju¢i da se Travnicki sir proizvodi u veéim koli¢inama i za
trgovinu, profesor Zdanovski je koristio naziv ,, Travnicki (Vlasicki) “ sir, opisujuci
da je sirovina koja se koristi za njegovu proizvodnju ov¢ije, kravlje ili mijeSano
ov¢ije i kravlje mlijeko.™ Karakteristika mu je sastav, koji izmedu ostalog sadrzi
19,96% bjelancevine 1 48,04% masti u suhoj tvari, dok se na podruc¢ju tadasnjeg
travnickog sreza proizvodilo 12 vagona sira za trziste.”

U odnosu na dotadasnji period, u kojem se za Travnicki/Vlasicki sir
koristilo samo ov¢ije mlijeko, rad profesora Zdanovskog svjedoci da se pocelo
upotrebljavati i kravlje mlijeko kao sirovina.

Veliki doprinos istrazivanju osobina Travnickog/Vlasi¢kog sira dali su radovi
profesorice Natalije Dozet. U jednom radu iz 1966. godine, vrsena je analiza
sastava 1 svojstva ovc¢ijeg mlijeka, kako se u naslovu rada navodi na podrucju
proizvodnje travnickog sira’®, navodeéi da se za proizvodnju Travnickog sira, kao
sirovina koristi ov¢ije mlijeko.”” Ovaj rad svjedoci razdvajanju naziva, buduéi
da se po prvi put naziv Travnicki sir spominje samostalno, bez dodatka Viasic¢ki.

3 N. Zdanovski, ,Mlijeéni proizvodi u NR Bosni i Hercegovini®, Mljekarstvo: casopis za

unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 6 no. 718, 1956, 180. — 181.
" Ibid., 183.

5 Ibid., 184.

76 N. Dozet, ,,Sastav i svojstva ové&ijeg mlijeka na podru¢ju proizvodnje travni¢kog sira®,
Miljekarstvo: casopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 16, no. 4 ,1966, 77. — 82.

T Ibid.
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Isto stajaliste profesorica Dozet je zauzela i u radu iz 1969. godine™, gdje
opisuje da je na podru¢ju Bosne i Hercegovine Travnicki sir izdvojen kao
najbolji, sa aspekta ispitivanja tehnologije proizvodnje.” Opsti zakljucak je da
je to kvalitetan proizvod, a karakteriSe ga prisustvo bjelancevine u postotku od
18,42 do 21,84%, masti u suhoj tvari od 46,09 do 59,85%, te masti od 22,43
do 29,62%.% Kako je Travnicki sir okarakterisan kao jedan od najboljih sa
bosanskohercegovackog podruc¢ja, ovaj rad predstavlja dokaz o postojanju
njegove reputacije.

Sa druge strane, u radovima profesorice Dozet se ne obrazlaze da je kvalitet
ili neka od osobina Travnickog sira nastala zbog uticaja prirodnog okruzenja, kao
S$to su nadmorska visina, sastav tla, flora, niti se radi o posebnim ili spefici¢nim
metodama proizvodnje, razvijenim isklju¢ivo na nivou lokalne autohtone
zajednice. Reputacija, dakle, o¢igledno predstavlja osnov na kojem bi se mogla
zasnivati zastita oznake geografskog porijekla.

Odstupanja od termina i zakljucaka u odnosu na rad profesora Zdanovskog,
koji je tvrdio da se kao sirovina koristi ne samo ov¢ije, ve¢ i kravlje mlijeko,
kao 1 da je to Travnicki, ali istovremeno i Vlasicki sir, ukazuje da su ve¢ u ovom
periodu postojale dileme: da li je to Travnicki ili Viasicki sir, te da li se proizvodi
od ov¢ijeg ili kravljeg mlijeka.

Tokom 1973. godine je provedeno istrazivanje ekonomskih pokazatelja
proizvodnje i trziSnog plasmana Travnic¢kog sira. U radu Nijaza Tahirovica, ispred
Zavoda za stoCarstvo, na memorijalnom simpozijumu u Jajcu 1974. godine®!
predstavljeni su rezultati istrazivanja provedenog u periodu od 1969. do 1973.
godine. U radu se koristi isklju¢ivo termin 7ravnicki sir, te imaju¢i u vidu da se
vr$i analiza broja ovaca, slijedi da je u proizvodnji koriSteno samo ov¢ije mlijeko
kao sirovina. Istaknuto je da je potraznja za Tavnickim sirom u konstantnom
porastu, te da je godiSnje u prosjeku preuzimano nesto iznad 38 vagona sira.® Za
cjelokupnu koli¢inu je vrsen otkup putem nosilaca kooperacije®, $to znaci da nije
postojala industrijska proizvodnja, ve¢ su proizvodi otkupljivani od pojedina¢nih
malih proizvodaca, farmera, i to od strane nosilaca kooperativnih odnosa, Sto su
u konkretnom slu¢aju obi¢no bile poljoprivredne i zemljoradni¢ke zadruge.®* U
takvom ambijentu je, za period od 1969. do 1973. godine, od ukupnih godis$njih

78 N. Dozet, ,,Autohtoni travni¢ki sir i ogledi na usavriavanju njegove kvalitete®, Mljekarstvo:
Casopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 19, no. 8, 1969, 178. — 182.

? Ibid., 178.

80 Ipid., 180.

81" N. Tahirovi¢, “Neka iskustva vezana za proizvodnju i plasman travni¢kog sira”, Mljekarstvo:
Casopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 24, no. 12, 1974., 274. — 283.

82 Ibid., 278.

8 Ibid.

8 Ibid., 276.
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koli¢ina proizvedenog sira, za trziSte bilo namijenjeno u prosjeku oko 60%
koli¢ine®, pri ¢emu je ovaj procenat imao tendenciju rasta, jer je u 1969. godini
iznosio 50,19%, au 1973. godini 76,82%.5¢ Sto se ti¢e same koli¢ine otkupljenog
sira, tendencija rasta je takoder bila evidentna, sa 320.000 kg u 1969. godini, na
489.800 kg u 1973. godini. Odnosno, Travnicki sir se na trziste sve vise plasirao,
Sto potvrduje zakljucak profesorice Dozet iz 1969. godine da je to jedan od
najboljih sireva na podrucju Bosne i Hercegovine.

Ipak, evidentno je da je u praksi postepeno potisnut naziv Viasicki, te se
koristio iskljucivo naziv Travnicki sir, kao proizvod od ovc¢ijeg mlijeka.

Na ovom tragu je i rad iz 1983. godine, gdje je profesorica Dozet bila jedan
od koautora®’, a u kojem stoji da se Travnicki sir proizvodi u centralnoj Bosni,
na planini Vlas$i¢ i njenim obroncima i to od ov¢ijeg mlijeka.®® Proizvodnja se
na godiSnjem nivou kretala u koli¢ini od oko 80 vagona, §to je cijenjeno bitnim
potencijalom za Bosnu i Hercegovinu.*” Ono §to je posebno znacajno ukazati u
kontekstu ovog rada iz 1983. godine jeste to da je on po prvi put ispitao mogucénost
industrijske proizvodnje Travnickog sira. Kako ovcije mlijeko ima izrazito
sezonski karakter, odnosno nije dostupno tokom cijele godine, za ispitivanje
kvaliteta Travnickog sira u industrijskoj proizvodnji koristeno je kravlje mlijeko,
dok se za ispitivanje njegovog kvaliteta u autohtonoj proizvodnji koristilo ovcije
mlijeko.” Rezultati do kojih se doslo su pokazali manja odstupanja i razlike u
kvalitetu izmedu sira od ov¢ijeg i kravljeg mlijeka®, dok je zakljucak bio da
je autohtona proizvodnja ekonomski opravdana, ali isto tako i da tehnologija u
industrijskim uslovima zadovoljava ekonomsku opravdanost.”

Proizvodnja Travnickog sira iskljucivo od ovcijeg mlijeka nije bio pristup
profesorice Dozet ni do 1983. godine. Naime, u jednom istrazivanju iz 1971.
godine®, provedenom kao ogled na izuCavanju ubrzanog zrenja, Travnicki
sir je proizveden u uslovima laboratorije sa kravljim mlijekom.* Tehnologija
proizvodnje prilikom ogleda je obavljena na standardan nacin kako se Travnicki

8 Ibid, 278.
8 Ibid., 279.
87 N. Dozet et al., ,Ispitivanje tehnologije bijelog sira — tipa travnic¢kog®, Mljekarstvo: casopis
za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 33, no. 5, 1983., 132. — 138.

8 Ibid., 132.

¥ Ibid.

% Ibid., 133.

o' Ibid., 136.

2 Ibid, 138.

% N. Dozet, ,,0gled na izu¢avanju ubrzanog zrenja travnickog sira®, Mljekarstvo: casopis za
unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 21, no. 7, 1971, 146. — 149.

% Ibid., 146.
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sir inaCe proizvodio”, §to znaci da je kravlje mlijeko ve¢ i tada predstavljalo
jednu od moguéih sirovina za proizvodnju Travnickog sira. Cak i ranije, tokom
1969. godine, profesorica Dozet je provela istrazivanje moguénosti aromatizacije
Travnickog sira®, gdje je ogled proveden na sirevima proizvedenim i od kravljeg i
od ov¢ijeg mlijeka.”” Medutim, upotreba kravljeg mlijeka je ocito bila samo jedna
od mogucnosti, jer je u praksi bio zastupljen otkup Travnickog sira od ovcijeg
mlijeka kojeg su proizvodili mali proizvodaci®®, zbog ¢ega je dolazilo do velikih
varijacija u kvalitetu proizvedenog sira, od veoma kvalitetnog punomasnog, do
veoma loSeg i obranog sira.”

Istrazivanje moguénosti industrijske proizvodnje Travnickog sira od kravljeg
mlijeka provedenog tek 1983. godine ukazuje da je indsutrijska proizvodnja i
upotreba kravljeg mlijeka u ovom periodu tek ispitivano kao jedna od mogucnosti.

To potvrduje i navod drugih autora iz rada od 1988. godine, gdje se Travnicki
sir opisuje kao veoma kvalitetan proizvod i visokovrijedna Zivotna namirnica koja
je zbog specificnog okusa veoma trazena na trzistu, ali je njegova proizvodnja jos
uvijek na zanatskom nivou u domacinstvima individualnih proizvodaca.'®

Izostanak industrijske proizvodnje Travnickog sira nije bio problem specifi¢an
samo za geografsko podru¢je njegove proizvodnje. Problem industrijske
proizvodnje sireva postojao je na nivou tadaSnje Jugoslavije jer je ovakva
proizvodnja u Jugoslaviji aktualizovana tek 70-tih godina proslog stoljeca.'”!

Za Travnicki sir, za kojim je rasla potraznja to je znacilo Sirenje reputacije
autohtone proizvodnje malih proizvodaca, farmera, aliirizik od trZiSnog neuspjeha
jer nije postojala jedinstvena kontrola i nadzor nad kvalitetom proizvedenog sira.
U svakom slucaju, za period do disolucije Jugoslavije se moze kazati da je dio
naziva ,,Vlasi¢ki* iz slozenog naziva ,,Travnicki/Vlasic¢ki* sir potisnut, te je na
trzistu prevladavao sir proizveden od ov¢ijeg mlijeka, uz moguénost da se takav
sir proizvodi 1 od kravljeg mlijeka.

Ovakav pristup u literaturi je djelimi¢no zadrZan i u postratnom periodu, pa se

S Ibid., 147.

% N. Dozet, ,,Ogledi na aromatizaciji travnic¢kog sira®, Mljekarstvo: casopis za unaprjedenje

proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 19, no. 3, 1969, 52. — 59.

7 Ibid., 52.

% N. Dozet, ,Jzuéavanje standardizacije Travnickog sira u okviru problema standardizacije

sireva®, Mljekarstvo: casopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 20, no. 12,
1970, 281.

% N. Dozet, ,Soljenje mlijeka u troizvodnji travni¢kog sira®, Mijekarstvo: casopis za

unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol 13, no. 111 12, 1963, 241.

100 A Popovi¢ — Vranje/K. Krizan, ,Proizvodnja topljenog travni¢kog sira za mazanje*,

Miljekarstvo: ¢asopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 38, no. 4, 1988, 87.

101 7 Pordevié/P. Puda/O. Macej, ,,Stanje i pravci razvoja u sirarstvu®, Mljekarstvo: ¢asopis za

unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, vol. 36, no. 8, 1986, 229.
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tako u jednom radu iz 2003. godine'** Travnicki sir definiSe kao salamurni, bijeli,
mehki sir proizveden na planini V1as$i¢ i okolnim planinama od ov¢ijeg mlijeka'®,
a ovéije mlijeko kao njegova sirovina se navodi i u drugim radovima.!%4 105 106

Medutim, naziv Vlasicki sir nije u potpunosti iS¢ezao, ve¢ se, naprotiv,
slozeni naziv Travnicki/Vlasi¢ki sir spominje na vise mjesta u literaturi i u ovom
periodu'”’. Tako se u jednom radu navodi da se ovca pasmine dubska pramenka
uzgaja u opStinama koje su povezane sa planinom Vlasi¢, a najveci dio njenog
mlijeka se koristi za proizvodnju poznatog Viasickog (Travnickog) sira'®, dok se
pramenka na isti naCin opisuje i1 u drugim radovima, navode¢i da se od njenog
mlijeka proizvodi Viasicki sir.'” Ujedno, dubska pramenka je dominantna i jedina
autohtona pasmina u uzgoju, te je najznacajnija sorta ovce u Bosni i Hercegovini,
koja je najviSe rasprostranjena upravo na podrucju planine Vlasi¢, a glavne odlike
su joj izraZzena otpornost i skromnost u zahtjevima uzgoja, te prilagodljivost na
razli¢ite hranidbene i klimatske uslove.!"”

U prikazima tradicionalnih sireva u drzavama zapadnog Balkana se ¢ak vrsi
diferencijacija izmedu Viasickog ovcijeg sira koji se proizvodi na VlaSicu 1
Travnickog sira, koji se proizvodi na podrucju Opstine Travnik.!'!!

Konac¢no, u jednom radu iz 2022. godine, ovaj proizvod je definisan kao
Travnicki/Vlasicki sir, koji se proizvodi na planini VIas$i¢ i okolnim planinama u
blizini Travnika i to od sirovog ov¢ijeg mlijeka, na malim farmama.''?

102 7. Sari¢/S. Bijeljac.
195 Ibid., 137.

104" B. Miog, ,,Production and quality of Suica cheese®, Mljekarstvo, vol. 50, no. 4, 2000, 274.

105 A. Hrkovi¢-Porobija et al., “Isparljive aromatske komponente kao parametric kvalitete

autohtonih sireva — Livanjskog i Travnickog”, Krmiva, 59 (2017), 2917, 7.

106 A Hrkovi¢-Probija ez al., “Biokemijski pokazatelji krvi ovaca i kvaliteta mlijeka u proizvodnji
Livanjskog i Travnickog sira”, Krmiva, 53 (2011), 2011, 107.

107 p, Brenjo et al, ,,Determining the criteria for the ,,moundain product® label in Bosnia and

Herzegovina by using an example of the most important indigenous cheeses*, Agro-knowledge
Journal, vol. 22, no. 4, 2021, 156. — 157.

108 B. Vazié et al., ,Morphometric Similarities and Differences Between tree Genotype of

Pramenka Sheep from Central Bosnia®, Biotechnology in Animal Husbandry, vol. 33, no 3, 2017,
291.-292.

109 7 Maleti¢, ,,Autochthonous Breeds of Domestic Animals and Conservation Measures®,

AGROFOR International Journal, vol. 6, no. 1,2021, 130.

10 N. Sinanovi¢ et. al., “Moguénost oplemenjivanja pramenke avasi ovcom u Bosni i

Hercegovini”, Veterinaria, no. 60, vol 3-4, 2011, 247.

M. Savi¢/S. Arsié/N. Kljaji¢, “Cheese Market and Quality Marks in the Republic of Serbia
and European Union”, Petroleum-Gas University of Ploiesti Bulletin — Economic Sciences
Series, vol. LXII, no. 2/2011, 2011, 55.

12 g Saki¢-Dizdarevié et al., ,,Microbiological aspects of the traditional Travnik/Vlasi¢ cheese
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Sto se koriitene sirovine ti¢e, u literaturi ne postoji jedinstveno stajalite. Iako
se na viSe mjesta isticalo da se Travnicki ili Travnicki/Vlasicki sir proizvodi od
svjezeg ov¢ijeg mlijeka, u jednom radu iz 2014. godine se navodi da se Travnicki
sir proizvodi od kravljeg mlijeka sa planina u okruzenju Travnika.''?

Zbog toga je najprihvatljivije kompromisno stajaliste koje se takoder navodi
u literaturi, a po kojem je Travnicki/Vlasicki sir proizvod koji se proizvodi od
svjezeg ovCijeg mlijeka, sa specificnom i intenzivhom aromom, zbog cega se
u proizvodnji moze koristiti i kravlje mlijeko, za one kojima je aroma ovcijeg
mlijeka prejaka'', pa ¢ak i da se, pored ov¢ijeg i kravljeg, moze koristiti i kozije
mlijeko.'

Na osnovu pregleda literature se moze zakljuciti da je Travnicki/Viasicki
sir u nau¢nim radovima u kontinuitetu bio predmet istrazivanja, na nacin $to su
analizirani svi njegovi bitni elementi, od historijata nastanka, na¢ina proizvodnje,
sastava proizvoda i geografskog podrucja porijekla, pri cemu se uvijek ukazivalo
na njegov kvalitet kao prehrambenog proizvoda ali 1 reputaciju koju uziva medu
potrosac¢ima. U radovima se, medutim, ne navode dokazi o direktnoj poveznici
izmedu geografskog okruzenja, odnosno prirodnih i ljudskih faktora. Odnosno,
za Travnicki/VIasicki sir se nisu vrsile analize o postojanju uzro¢no-posljedi¢ne
veze izmedu, primjera radi, sastava ispase, sorte trave na ispasi, klimatskih uslova,
temperature, vlaznosti, ili ljudskih faktora kao §to je jedinstveni i unikatan know
how lokalne zajednice, sa jedne strane i kvaliteta ili osobina proizvoda sa druge
strane.

Svi zakljuéei su i8li u pravcu konstatacije da je to kvalitetan proizvod,
jedinstven na teritoriji Bosne 1 Hercegovine, sa dugom historijom i tradicijom
proizvodnje, koji je izuzetno trazen medu potrosa¢ima. Time se ukazuje na to
da Travnicki/Vlasicki sir uziva reputaciju, Sto predstavlja samostalan osnov za
zasStitu naziva proizvoda kao geografske oznake.

Medutim, u vidu treba imati i to da je podrucje planine Vlasi¢, pored Cinjenice
Sto ga karakteriSe autohtona pasmina dubske pramenke, ujedno i podrucje sa
jedinstvenom florom. Zapisi o tome ponovo se vezuju za njemackog botanicara
Stedtnera koji je, pored opisa proizvodnje Viasickog sira iz 1848. godine, dao i
prikaz cjelokupnih prirodnih odnosa u Bosni i Hercegovini, pa je fra Jaka Balti¢
za Stedtnera kazao da je ,,na Viasicu nasao tri hiljade vrsti trava, koje u botanici

manufactured in Bosnia and Herzegovina®“, The Journal of Infection in Developing Countries,
vol. 17, no. 2, 2023, 236.

13 A, Terzi¢-Vidojevi¢ et al., ,,Characterization of lactic acid bacteria isolated from artisanal

Travnik young cheeses, sweet creams and sweet kajmaks over four seasons*, Food Microbiology,
39 (2014), 2014, 27.

143 Stojkovi¢ et al., ,,Prilog prou¢avanju standardizacije kvaliteta Vlasickog (Travnickog)

sira u cilju zastite njegovog geografskog porijekla®“, Journal of Chemists, Technologists and
Environmentalists, vol. 1, no. 1, 2009, 126.

15 g Tsakovi¢ et al., ,Mikrobiologka kontaminacija sira u krisci®, Zbornik radova sa 12.

medunarodnog znanstvenostru¢nog skupa HRANOM DO ZDRAVLIJA, 2020, 114.
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nisu poznate. Ima ih, veli, nalik na one u botanici, ali opet nesto osobnog imaju‘,
a nove vrste koje je naSao na Vlasicu i u okolini Travnika su Festuca bosniaca,
Bromus pannonicus, B. longipilus i Alium bosniacum.''®

Ovakav mikro ambijent, sa planinskom klimom, zatim jedinstvenom,
autohtonom pasminom ovce i jedinstvenom florom ukazuje na veliku vjerovatnocu
uticaja prirodnih faktora na kvalitete ili karakteristike sira koji se tu proizvodi.
To znaci da bi za sir koji se na Vlasi¢u proizvodi od ov¢ijeg mlijeka, mogla
postojati moguénost zastite naziva i kao imena porijekla. Medutim, ovaj aspekt u
dostupnim i prethodno iznijetim izvorima literature nije istrazivan, §to je podsticaj
za istrazivace da se u narednom periodu posvete ovoj tematici. To pogotovo iz
razloga $to potrosaci na podru¢ju Evropske unije, koja je potencijalno trziste za
plasman domacih proizvoda, posebno vrednuju i cijene proizvode sa nazivima
registrovanim kao ime porijekla.'"’

Po trenutnom stanju stvari, osnov na kojem se moze zasnivati zaStita je
reputacija proizvoda, za koju se u teoriji navodi da se za pisanim dokazima
njenog postojanja moze, osim u knjigama i nau¢nim radovima, tragati i u
raznim publikovanim receptima, novinskim ¢lancima, osvojenim nagradama na
sajmovima, lokalnim festivalima i sli¢no.!'®

S obzirom na to da se ispostavlja da je reputacija moguci osnov zastite
Travnickog/Vlasickog sira kao oznake geografskog porijekla, u nastavku rada
¢e se iznijeti rezultati istrazivanja o njenom postojanju u raznim publikacijama,
sajmovima, takmicenjima, kao 1 svijesti potroSaca.

ii. Publikacije, priznanja i sajmovi

Jedan od najznacajnijih dokaza o reputaciji Travmnickog/Vlasickog sira je
publikacija Ministarstva poljoprivrede Sjedinjenih Ameri¢kih Drzava, Ureda za
animalnu proizvodnju iz 1908. godine, pod naslovom Vrste sireva. opisi i analize
(engl. Varieties of Cheese: Descriptions and Analyses)."”

U popisu sireva se nalazi i Travnicki sir, za kojeg se navodi da je to sir
proizveden od ovéijeg mlijeka, kojem se dodaje manja koli¢ina kozijeg mlijeka.'?
U publikaciji se dalje navodi da se sir na planini Vlasi¢ proizvodi ve¢ ¢itavo

116 Federalno ministarstvo okolia i turizma, Crvena lista flore Federacije Bosne i Hercegovine,
Sarajevo 2013, 3. — 4., https://www.fmoit.gov.ba/upload/file/okolis/Crvena%20lista%20
Flore%20FBiH.pdf (12.2.2024.)

117

K. van Ittersum et al., ,,Consumers’ Appreciation of Regional Certification Labels: A Pan-
European Study*, Journal of Agricultural Economics, vol. 58, no. 1, 2007, 13.

18 N. Nathon, ,,The Protection of Geographical Indications for Agricultural Products in the

European Union“, u: M. T. Sundara Rajan (ur.), The Cambridge Handbook of Intellectual
Property in Central and Eastern Europe, Cambridge University Press, Cambridge 2019, 359.

19 C. F. Doane, H.W. Lawson, Varieties of Cheese: Descriptions and Analyses, Bureau of
animal industry — Bulletin 105, Washington 1908.

120 1pid., 51.
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stoljece, a potice iz sjeverozapadne Turske 1 Albanije, zbog ¢ega mu je prvobitni
naziv bio Arnautski sir."' Cinjenica da je Ministarstvo poljoprivrede Sjedinjenih
Americkih Drzava ve¢ 1908. godine 7ravnicki sir uvrstilo na listu sireva poznatih
u svijetu dovoljno govori o njegovoj reputaciji. Uz to, opis njegovog porijekla
odgovara historijatu kako je u svojoj studiji 1892. opisao Leopold Adametz, a
navod iz 1908. godine da se Travnicki sir proizvodi ve¢ Citavo stoljece, ukazuje
na njegovo moguce pojavljivanje na Vlasicu i prije sredine 19. stoljeca.

Osim ove publikacije, Travnicki sir je dobitnik 1 nekoliko priznanja na
domacim 1 medunarodnim sajmovima vidljivih na Slici 3. Tako je 1997. godine,
na 24. Medunarodnom sajmu §ljive u Gradaccu, u kategoriji mlijeka i mlijecnih
proizvoda, ,,Rad* Karaula za Travnicki sir dobitnik zlatne medalje, zatim je na
Sarajevskom sajmu Agrofood 2001. godine privrednom drustvu ,,Poljorad® iz
Travnika dodijeljena zlatna medalja za kvalitet prehrambenog proizvoda Punjena
paprika sa masnim Travnickim sirom, dok je na istom sajmu naredne godine
istom subjektu dodijeljena zlatna medalja za proizvod Travnicki trapist sir.

i | -
CENTAR SKENDERUA SARAJEVO ‘ ’

SARAJEVSKI SRJIAM @ GRADACAEKI SAJAM
agrofood 2002 A L e
DODJEL]
sl A agrofood 2001
= iolegeriiia 25 meiciaadd S DODJELJUJE
| v r’) {
1 f 5
3 | - :
NG | S .
TRAVNIK ZA OSVOJENU
ZA KVALITET PREHRAMBENOG PROIZVODA U KOMPLEKSU "RAD" KARALILA ZLATNU ME(DJ‘{%: Lid
PROIZVODA MLIJEKA I za pusizuad | ZA KVALITET PREHRAMBENOG PROIZVODA U KOMPLEKSI
PRERADEVINA OD MLIJEKA M PROIZVODA OD VOCA 1 POVRC
2a proizvod TRAVNICKI TRAPIST SR TRAVNICKI /IR 22 proizvod PUNJENA PAPRI}
Sarajevo, 05. 04. 2002 god. ;}n'v Sarajevo, 17. 04. 2001. god

Predsjedrik komisife

Slika 3.

Na podrucju planine Vlasi¢ se odrzavaju sajmovi Travnickog/Vlasickog
sira, na kojem se takmice njegovi proizvodaci, a najbolji budu odlikovani
priznanjima. Sajam je odrzan 2023. godine'??, 2022. godine'®, 2019. godine'**,

21 Ibid.

122 Portal travnik-grad.info, ,,ProglaSeni najbolji proizvodaci travnickog/vlasickog sira i

uzgajiva¢i ovce pramenke i muznih krava, 3.9.2023., https:/travnik-grad.info/proglaseni-

najbolji-proizvodjaci-travnickog-vlasickog-sira-i-uzgajivaci-ovce-pramenke-i-muznih-krava/
(26.10.2023.)

123 Portal travnik-grad.info, “Narednog vikenda na Gostilju Sajam travnickog — vlagi¢kog sira”,
7.9.2022., https://travnik-grad.info/narednog-vikenda-na-gostilju-sajam-travnickog-vlasickog-
sir/ (26.10.2023.)

124

Portal travnik-grad.info, ,,Devet sireva u ekstra klasi na ovogodisnjem Sajmu Travni¢kog
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2018. godine'*, odnosno, moze se reci da se, uz iznimku 2020. i 2021. godine,
kada nije mogao biti odrzan zbog mjera povodom pandemije COVID-19, sajam
odrZava u kontinuitetu.

Odrzavanje ovakve vrste dogadaja upravo je dokaz postojanja reputacije
proizvoda jer se na njima promovise ugled, kvaliteti i historija proizvoda, $to
je, primjera radi, bio slucaj sa sirom Licki Skripavac, porijeklom iz Hrvatske,
registrovanog kod Evropske komisije kao geografska oznaka.'* U zahtjevu za
registraciju njegovog naziva se navodi da je jedan od dokaza reputacije ovog
sira upravo odrzavanje raznih tradicionalnih privrednih i kulturno-umjetnickih
manifestacija, od kojih je i IzloZzba ,,Jesen u Lici* koja se od 1998. godine odrzava
u Gospicu, a gdje se redovno izlaze Licki Skripavac, kao autohtoni proizvod.'?’
Zbog toga 1 praksa registracije oznaka gegorafskog porijekla Evropske komisije
potvrduje da sajmovi Travnickog/Vlasickog sira, upravo potvrduju njegovu
reputaciju.

iii. Svijest potrosaca

U sklopu istrazivackog dijela ovog rada, provedena je anketa medu potrosac¢ima
u kojoj je ucestvovalo 200 ispitanika, pretezno starosne dobi od 30 do 60 godina
- 72,9%, do 30 godina 24,6% i preko 60 godina 2,5%.

Rezultati ankete pokazuju da medu potroSa¢ima postoji visok procenat
poznavanja proizvoda, jer ih se 92,5% izjasnilo da im je Travnicki sir poznat
proizvod, a procenat je samo neznatno veci za Viasicki sir 1 iznosi 93,4%.

Kao razlozi posebnosti Travnickog/Vlasickog sira, ispitanicima je ponudeno
nekoliko opcija, pa ih 28,3% smatra da je proizvod poseban zbog geografske
lokacije 1 prirodnih uslova proizvodnje, 10,1% ih smatra da je to sastav ispaSe,
te identi¢an procenat od 10,1% ih smatra da je to tradicija prizvodnje. Ipak, u
pogledu posebnosti proizvoda, najveci procenat ispitanika, njih 43,4% smatra da
su to sve od navedenih opcija: sastojci, tradicija proizvodnje, metoda proizvodnje,
geografska lokacija i prirodni uslovi proizvodnje, sastav ispase.

Klju¢no pitanje u smislu postojanja reputacije je svakako opredjeljenost
potrosaca za kupovinu ovog proizvoda, te pitanje da li prilikom kupovine prednost
daju Travnickom/Vlasi¢kom siru u odnosu na druge slicne sireve. Od ovog pitanja

sira®, 16.9.2019. godine, https:/travnik-grad.info/devet-sireva-u-ekstra-klasi-na-ovogodisnjem-
sajmu-travnickog-sira/ (26.10.2023.)
125

Portal travnik-grad.info, ,,Na Gostilju odrzana izlozba ovaca i sajam Vlasi¢kog sira,
ucestvovao 1 Josip Pejakovic®, 16.9.2018. godine, https://www.travnicki.info/na-gostilju-
odrzana-izlozba-ovaca-i-sajam-vlasickog-sira-ucestvovao-i-josip-pejakovic-foto/ (26.10.2023.)

126 Provedbena Uredba Komisije (EU) 2021/2270 od 14. decembra 2021. godine o upisu naziva
u registar zasti¢enih imena porijekla i geografskih oznaka, Sluzbeni list Evropske unije, L 457/4,

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R2270 (27.10.2023.)
127

Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu sa ¢lanom 50. stavom 2. tackom (a) Uredbe
(EU) br. 1151/2012 Evropskog parlamenta i Vije¢a o sistemima kvalitete za poljoprivredne i
prehrambene proizvode, Sluzbeni list Evropske unije, broj C 325/22, https://eur-lex.europa.cu/

legal-content/HR/TXT/PDF/?uri=CELEX:52021XC0813(03) (27.10.2023.)
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zavisi da li je reputacija medu potrosacima dovoljno intenzivna da ih opredjeli
za kupovinu Travnickog/Vlasickog sira, kada im ovaj proizvod bude ponuden
zajedno sa uporedivim, sli¢nim sirom. Cak 79,3% ispitanika je odgovorilo da
prilikom takvog izbora, prednost uvijek daje Travnickom/Viasickom siru.

Rezultati ovog istrazivanja potvrduju visok stepen poznatosti Travnickog/
Vilasickog sira medu potroSacima, ali 1 povjerenja koje medu njima uziva, Sto
dodatno potvrduje postojanje reputacije, kao uslov za zastitu naziva geografskom
oznakom.

iv. Proizvodne koliCine i stanje na trzistu

Neposrednim pregledom ponude trgovackih lanaca u Sest gradova Bosne i
Hercegovine!'?®, utvrdeno je prisustvo Travnickog/Vlasic¢kog sira i to:

- Travnicki sir od kravljeg mlijeka, proizvodaca ,,Poljorad* d.o.o. Travnik,

- Travnicki sir od ov¢ijeg mlijeka, proizvodaca ,,Zir€o Komerc™ d.o.o.
Zepée,

- Travnicki sir od ov¢ijeg mlijeka, proizvodaca S.D. Ramce, Begov Han,
Zepde.

Imajuéi u vidu geografski lokalitet Opstine Zepée, koja je sjediste posljednja
dva proizvodaca, te Cinjenicu da ovo podrucje ne ulazi u granice geografskog
podrucja proizvodnje Travnickog sira, kako ¢e u nastavku rada biti izloZeno, zbog
cega bi ovi subjekti u slucaju registracije geografske oznake vjerovatno morali
promijeniti naziv ovog proizvoda, predmet analize ¢e biti proizvodne koli¢ine
privrednog drustva ,,Poljorad* d.o.o. Travnik.

To opravdava i broSura Vanjskotrgovinske komore Bosne 1 Hercegovine,
u kojoj su navedeni najveci proizvodaci mlije¢ne industrije, medu kojima je 1
,Poljorad* d.o.o. Travnik, koji je 2016. godine dobio dozvolu za izvoz proizvoda
na trziSte EU, tako da sa 53 zaposlena, vrs$i izvoz u 11 drzava.'®

Od ovog privrednog subjekta su zatrazeni podaci o proizvodnji Travnickog
sira, ta¢nije o proizvedenim koli¢inama sira od ov¢ijeg i kravljeg mlijeka za
posljednjih pet godina, koji su prikazani u Tabeli 1. Dostavljeni su podaci za
posljednjih pet godina, kao i podaci za 2010. godinu, kao godinu u kojoj je
plasirana najveca koli¢ina ov¢ijeg sira.

128 7enica, Travnik, Sarajevo, Gorazde, Kakanj, TeSanj.

129 Foreign Trade Chamber of Bosnia and Herzegovina, Bosnia and Herzegovina - Dairy

Industry, https://www.komorabih.ba/wp-content/uploads/2021/01/Mlijecna-industrija-ENG.pdf
(28.10.2023.)
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Godina Ovéiji sir/kg Kravlji sir/kg
2010. 88.464 134.967
2018. 37.264 184.549
20109. 34.941 161.680
2020. 25.492 170.321
2021. 30.624 219.835
2022. 7.398 251.286
Tabela 1.

Podacipokazuju da je proizvodnja sira od kravljeg mlijeka u porastu, visestruko
je veca nego proizvodnja sira od ovc¢ijeg mlijeka, ali 1 da je proizvodnja sira od
ov¢ijeg mlijeka u konstantnom padu.

Najveci pad proizvodnje se desio izmedu 2021. 1 2022. godine, a u odnosu na
2010. godinu, proizvodnja ovcijeg sira se smanjila za skoro dvanaest puta.

Iz obavljenog intervjua slijedi da je razlog za ovakav pad proizvodnje
nedostatak broja ovaca, zatvaranje porodi¢nih farmi, kao i preusmjeravanje
proizvodnje na koriStenje kravljeg mlijeka, kao rentabilnije sirovine.

Sa druge strane, proizvodnja sira od kravljeg mlijeka je vrlo malo varirala,
tako da je primjetan pad samo 2019. godine u odnosu na 2018. godinu, ali ve¢
od 2020. godine dolazi do rasta, tako da je proizvodna koli¢ina 2022. godine u
odnosu na 2010. godinu veca za 186%.

Kako se radi o podacima jednog privrednog subjekta, bilo kakav zakljucak je
potrebno potkrijepiti 1 drugim pokazateljima.

U Statistickom godi$njaku Federalnog zavoda za statistiku za 2022. godinu
su navedeni podaci o proizvedenim koli¢inama kravljeg i ov¢ijeg mlijeka za
podrucje Federacije Bosne 1 Hercegovine, za period od 2017. do 2021. godine,
prikazani na Tabeli 2.

130

130 Federalni zavod za statistiku Federacije Bosne i Hercegovine, Statisticki godisnjaci/ljetopisi,
http://fzs.ba/index.php/publikacije/statisticki-godisnjaciljetopisi/ (28.10.2023.)
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Godina | Broj muZenih krava | Ukupna proizvodnja Broj Ukupna
kravljeg mlijeka/litara | muzZenih proizvodnja
ovaca ovcijeg

mlijeka/litara

2017. |129.000 347.466 220.000 11.564
2018. |125.000 345.979 222.000 11.814
2019. |113.000 321.627 218.000 11.434
2020. |111.000 318.525 219.000 11.842
2021. |105.000 313.064 218.000 11.290
Tabela 2.

Ovi podaci ukazuju na stalni pad broja muzenih krava i koli¢ine proizvedenog
kravljeg mlijeka, dok broj muzenih ovaca i proizvodnja ov¢ijeg mlijeka stagnira.

Medutim, ocigledna je drasticna razlika u koli¢inama godiSnje proizvodnje
kravljeg mlijeka, koja se krece preko 300.000 litara, dok se ovc¢ijeg mlijeka
godisnje proizvede tek nesto preko 11.000 litara, Sto znaci da se kravljeg mlijeka
godisnje proizvede 27 puta vise nego ovcijeg mlijeka.

Zbog ocitog nedostatka ov¢ijeg mlijeka kao sirovine, postoji opasnost od
krivotvorenja i zloupotreba, na nac¢in da se ov¢ijem mlijeku dodaje kravlje, a na
deklaraciji istice da je u pitanju ovciji sir.

Upravo se ovaj problem navodi u jednom od radova istrazivaca veterinarske
struke, jer se zbog velike potraznje potraznje za Travnickim sirom od ovcijeg
mlijeka, medu proizvodacima pojavila praksa dodavanja oko 20% kravljeg
mlijeka, kako bi se povecale ukupno proizvedene koli¢ine."*! Zbog toga je
u istrazivanju vrSena analiza 60 uzoraka Travnickog sira, deklarisanog kao
proizvoda od ov¢ijeg mlijeka i to 41 uzorak direktno od proizvodaca sa Vlasica,
a 19 uzoraka iz trgovackih lanaca. Rezultati su pokazali da je ovcije mlijeko
u procentu od 100% prisutno samo kod 46% uzoraka sira uzetih direktno od
proizvodaca i kod 63% uzoraka sira uzetih od trgovackih lanaca, dok se u ostalim
uzorcima radilo ili o kravljem mlijeku, ili 0 mjeSavini ovéijeg i kravljeg mlijeka.!*

Dakle, ¢ak 1 oni sirevi koji su deklarisani kao ov¢iji, u sebi su u velikom broju
sluc¢ajeva sadrzavali dodatke kravljeg mlijeka, $to je rezultat nedostatka ovc¢ijeg
mlijeka kao sirovine. Dodatni problem sa ov¢ijim mlijekom jeste i sezonski
karakter njegove proizvodnje, jer se radi o periodu od kraja aprila do pocetka
septembra, kada se po jednoj ovci proizvede oko 75 litara mlijeka.'** Zbog toga
proizvodnja sira iskljucivo od ov¢ijeg mlijeka ne pogoduje njegovoj industrijskoj

31 E. Pasi¢ — Juhas ef al., ,,Determination of Travnik’s sheep cheese adulteration using the

mPCR-method®, u: S. springer, H. Grimm (ur.), Proffesionals in food chains, Wageningen
Academic Publishers, Wageningen 2018, 470.

132 Ibid., 472.
133 Ibid., 470.
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proizvodnji 1 nastale bi nesavladive prepreke za njegovo plasiranje trziste.

Sa druge strane, koli¢ine dostupnog kravljeg mlijeka upravo omogucavaju
industrijsku proizvodnju. Zapravo, pocetak upotrebe kravljeg mlijeka za
proizvodnju sireva u salamuri, koji se tradicionalno proizvode od ovcijeg i
kozijeg mlijeka, se i vezuje za povecanje potraznje na trzistu, koja je dovela do
toga da industrijski proizvodaci koriste kravlje mlijeko koje je dostupno u vec¢im
koli¢inama.'*

Zakljucno, Travnicki/Vlasicki sirje prisutan na trzistu, proizvodi se ukoli¢inama
koje su dovoljne da bi se moglo tvrditi da uziva reputaciju, Sto potvrduje i svijest
potroSaca o njegovom nazivu. Medutim, vremenom je, zbog spefici¢ne prirode
proizvodnje ov¢ijeg mlijeka, u upotrebi sve vise koristeno kravlje mlijeko, tako
da je upotreba kravljeg mlijeka kao sirovine dominanta posljendjih godina.

6. Moguénosti zaStite

Kako se za proizvodnju Travmnickog/VlaSi¢kog sira istovremeno Kkoristi i
kravlje 1 ov¢ije mlijeko, postavlja se pitanje: da li je moguce proizvod zastititi
jedinstvenim nazivom Travnicki/VIasicki sir, kao proizvod za Ciju se proizvodnju
koristi i ov€ije 1 kravlje mlijeko?

Zakon o ZOGP je definisao da se prijava imena porijekla ili geografske oznake
moze odnositi samo na jednu oznaku ili ime geografskog podruc¢ja i samo na
jednu vrstu proizvoda.'® |, Travnicki/Vlasic¢ki“ kao slozeni izraz bi mogao tvoriti
jedinstven naziv. Medutim, obavezan sastavni dio svake prijave registracije jeiopis
geografskog podrucja, koji treba da sadrzi tacne i precizne podatke o geografskom
podrucju sa kojeg proizvod potice.'*® Svrha zastite oznaka geografskog porijekla
se 1 ogleda u Cinjenici da proizvodaci izvan granica odredenog podrucja ne mogu
koristiti registrovanu oznaku za oznacavanje svojih proizvoda, pa je u kontekstu
Travnickog/Vlasickog sira, odnosno sira proizvedenog u ovisnosti od koriStene
sirovine, potrebno odrediti tacne granice geografskog podrucja proizvodnje.

a. Geografsko podrucje proizvodnje — razdvajanje naziva

Opisujuci podrucje proizvodnje Travnickog sira, profesorica Dozet navodi da
je centar njegove proizvodnje na planini Vlasi¢, ali je vremenom dolazilo do
Sirenja ovog podrudja i na teritorije opStina Skender Vakuf, Zenica i Tesli¢."*” Ovo
podrucje se odnosi na proizvodnju sira od ov¢ijeg mlijeka, Sto je bilo stajaliSte
profesorice Dozet u nizu radova. lako je dolazilo do Sirenja podruéja proizvodnje,
njegove granice su se bazirale na prirodnim obrisima planine Vlasi¢, kako je
definisano u radu Nijaza Tahirovica iz 1974. godine, gdje se navodi da je to Sire

134 1. Toufeili/B. Ozer, ,,Brined Cheeses from the Middle East and Turkey*, u: A. Tamime (ur.),
Brined Cheeses, Blackwell Publishing, Oxford 2006, 188.

135 Clan 18. stav 2. Zakona o zastiti oznaka geografskog porijekla.

136 Clan 22. Zakona o zastiti oznaka geografskog porijekla.

137 N. Dozet, 1970, 281. — 282.
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podrucje planine Vlasi¢, odnosno region koji obuhvata podrucje nekoliko opStina
i to: Travnik, Zenica, Tesli¢, Kotor Varo$, Skender Vakuf i Jajce!®, a sli¢no se
navodi i u drugim radovima.'’

Na Slici 2. je dat prikaz regija proizvodnje autohtonih mlije¢nih proizvoda
u Bosni i Hercegovini, baziran na mapi kao rezultatu istrazivanja profesorice
Dozet i drugih autora.'* Vidljivo je da je proizvodno podruéje Travnickog
sira skoncentrisano na $iroj regiji planine VlIasi¢, s tim $to je podrucje Vlasi¢a
njegov centralni dio. Stoga bi se moglo re¢i da je granica ovog Sireg podrucja
proizvodnje, zapravo ono podrucje planine Vlasi¢ koje obuhvata administrativne
granice okolnih opStina, $to ukljucuje Travnik u prvom redu, ali 1 opStine Skender
Vakuf, Kotor Varos, Zenica i Tesli¢.

LEGENDA
&> KAIMAK -SKORUF
ﬁ KAJMAK-MLADX

MASLO-MASL(

Slika 2.

Pitanje zastite oznake geografskog porijekla za Travnicki/Viasicki sir je veé
bilo predmet analize nadleznih institucija u Bosni 1 Hercegovini. Institut za
intelektualno vlasnistvo Bosne i Hercegovine je dana 4.2.2022. godine, rjeSenjem
broj IP-04-47-4-00816/22MM priznao zastitu za geografsku oznaku Viasicki sir,
za sir koji potice sa podrucja planine Vlasic.

Registrovana geografska oznaka se odnosi na sir kao proizvod, bez
specificiranja o kakvoj vrsti sira se radi. U Sluzbenom glasniku Instituta za
intelektualno vlasnistvo je objavljena prijava registracije'*!, gdje je takoder samo
navedeno da se radi o siru kao vrsti proizvoda, a podrucje sa kojeg Viasicki sir

138 N. Tahirovi¢, 275.
139 A. Popovié — Vranjes/K. Krizan, 87. — 88.

140 7 Sari¢/S. Bijeljac, 138.
141

Sluzbeni glasnik Instituta za intelektualno vlasnistvo Bosne i Hercegovine, broj 1/2019, 355.
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potice odredeno je dosta Sturo, jednom rijecju: Viasic.

Iako nije objavljena specifikacija proizvoda, pa je nejasno koje se sirovine
koriste, koje su metode proizvodnje i koje su precizne granice geografskog
podrucja, uz prijavu registracije je dostavljen Elaborat pod nazivom Viasicki
sir od novembra 2018. godine. U Elaboratu se precizira geografsko podrucje
proizvodnje 1 navodi da je to podrucje planine Vlasi¢ iznad Travnika, Turbeta 1
Guce Gore, sa centralnim paSnjacima na Galici, Kraljici, Kori¢anima i Imljanima,
ali se proizvodnja prema sjeveru §iri do Skender Vakufa i Kotor Varosi, zatim
prema Borju i Jezerima, na zapadnoj strani do Mrkonji¢ Grada i Jajca a na
isto¢noj strani do iznad Gluhe Bukovice i Nemile.'** Ovakav opis geografskog
podruéja u veéem dijelu odgovara prethodno navedenom opisu. Sto se koristene
sirovine ti¢e, Elaborat navodi da je to svjeze ov¢ije mlijeko!'* porijeklom od ovce
pasmine pramenka.'**

Budué¢i da je Institut za intelektualno vlasnistvo postupak okoncao
udovoljavaju¢i ovakvoj prijavi, pred nadleznim tijelom Bosne i Hercegovine je
ve¢ potvrdeno da je Viasicki sir proizvod porijeklom od ovcijeg mlijeka, koji se
proizvodi na Sirem podrucju planine Vlasic.

Ukoliko bi se radilo o istom podrucju proizvodnje i za sir od kravljeg mlijeka
pod nazivom Travnicki, bilo bi upitno da li bi se takav proizvod uopsSte mogao
registrovati, jer bi doslo do preklapanja geografskog podrucja, kao i metoda
proizvodnje.

Kako je privredno drustvo ,,Poljorad d.o.o. Travnik, prema raspolozivim
podacima, trenutno najveci proizvodac Travnickog sira, u sklopu istrazivanja je
od ovog subjekta zatrazena mapa otkupa kravljeg mlijeka, kao sirovine koristene
za njegovu proizvodnju, prikazane na Slici 3.

142 Elaborat ,,Vlasi¢ki sir autora dr. sc. Hajrudin Skender, kao sastavni dio prijave registracije
proizvoda Vlasicki sir, 2018, 3.
5 Ibid., 10.

144 Ibid., 8.
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SMILJEVICA

SovICI

GEOGRAFSKO PODRUCJE NA KOJEM SE

PROIZVODI TRAVNICKI/ VLASICKI SIR

Slika 3.

Geografsko podrucje se krece od naselja Vitovlje i Mudrike na sjeveru, zatim,
naselja Torlakovac zapadno od Donjeg Vakufa, na zapadu, a juzna granica se
prostire sve do Porica 1 Glavice, koji pripadaju Opstini Bugojno, zatim Opare i
Zagrlja, koje pripadaju Opstini Novi Travnik, dok je granica na istoku omedena
naseljima Kljake i Gluha Bukovica, koje pripadaju Opstini Travnik. Ovo podrucje,
u odnosu na podrucje proizvodnje sira od ovc¢ijeg mlijeka kako je prethodno
opisano, nije uze, niti Sire, ve¢ je znatno drugacije. Naime, iako se prostire i
planinom Vlasi¢, nije skoncentrisano oko nje kao centra, ve¢ uglavnom oko
Opstine Travnik, zahvatajuéi pojedina naselja susjednih opstina. To znaci da je
vremenom dolazilo do postepene diferencijacije geografskog podrucja porijekla
Travnickog sira, $to potvrduju i rezultati provedene ankete. Tako, 72,6% ispitanika
je Travnicki sir geografski povezivalo sa Travnikom i njegovom okolinom i samo
34,3% sa planinom Vlasi¢, dok je ¢ak 89,4% ispitanika Viasicki sir povezivalo
sa planinom Vlasi¢ i samo 14,6% sa Travnikom. Kako se, ocigledno, radi o
razli¢itim geografskim podrucjima, postoje uslovi da se registruju nazivi i za dva
razli¢ita proizvoda.

Takoder je evidentno i da je dosSlo do diferencijacije same proizvodnje, pa
je tako zadrzana proizvodnja izvornog proizvoda od ov¢ijeg mlijeka, autohtone
pasmine dubske pramenke 1 u uslovima malih farmi na planini Vlasi¢, dok se
istovremeno, a pogotovo u postratnom periodu, razvila i industrijska proizvodnja
u kojoj dominantno prevladava kravlji sir kao sirovina i to na Sirem podrucju
Opstine Travnik.
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b. Prijedlog zastite

Buduéi da je sirovina koriStena za proizvodnju Travnickog sira uglavnom
kravlje mlijeko, za razliku od Viasickog sira, koji se, kako je registrovano kod
Instituta, proizvodi iskljucivo od ov¢ijeg mlijeka, te kako se geografska podrucja
prostiru razli¢itim podrucijima, a u pitanju su i razli¢ite metode proizvodnje,
moze se zakljuciti da su vremenom diferencirana dva razliCita proizvoda i to:
Vlasicki sir, kao proizvod od ov¢ijeg mlijeka, koji se proizvodi na planini Vlasi¢
1 njenim ograncima, te Travnicki sir, kao proizvod pretezno od kravljeg mlijeka,
koji se proizvodi u Opstini Travnik i njenom Sirem podrucju.

Kako je kod Instituta za intelektualno vlasniStvo naziv Viasicki sir, kao
geografska oznaka, ve¢ registrovana za sir od ovcijeg mlijeka, sa podrucja
planine Vlasi¢, pravilna zastita ovog proizvoda bila bi upotpunjena zaStitom
naziva Travnicki sir, takoder kao geografske oznake, za sir proizveden od kravljeg
mlijeka, sa Sireg podrucja Opstine Travnik, kako je u opisu mape sa Slike 3.
detaljno navedeno.

Uz ovakav prijedlog vrijedi podsjetiti 1 na ukazanu potrebu da se mikro
ambijent planine Vlasi¢, u kontekstu autohtone pasmine dubske pramenke i
jedinstvene flore dodatno istrazuje, pa bi rezultati koji bi dokazivali uzrocno-
posljedi¢nu vezu izmedu tih i eventualno drugih prirodnih faktora, bili osnova za
promjenu modaliteta zastite Viasickog sira iz geografske oznake u ime porijekla.
Takva promjena je moguca, a jedan od primjera je italijansko vino ,,Amarone
koje je iz modaliteta Denominazione Origine Controllata registrovano kao
Denominazione di Origine Controllata e Garantia, a radi se sli¢cnim modalitetima
kao Sto su geografska oznaka i ime porijekla.'#’

Ovakav prijedlog zastite podupire i sluc¢aj Halloumi sira, porijeklom sa Kipra.
Sve do 70-tih godina proslog stoljeca, sir se proizvodio na tradicionalan nacin u
ruralnim podrucjima i to od ov¢ijeg i kozijeg mlijeka.'* Nakon toga je otpocela
njegova industrijska proizvodnja i plasman na trziSta diljem svijeta, tako da
je izvozna vrijednost u 2010. godini iznosila 54 miliona eura.'*” Tokom 2009.
godine, Evropskoj komisiji je upuéen zahtjev za registraciju, ali je tada nastao i
spor oko specifikacije jer, dok se u tradicionalnoj proizvodnji koristilo ov¢ije 1
kozije mlijeko, u industrijskoj proizvodnji je bilo zastupljeno kravlje mlijeko.!*®
Kako su industrijski proizvodaci sve vise vrsili pritisak, traze¢i da se omoguci da
u proizvodnji i dalje koriste kravlje mlijeko, vlasnici stada ovaca i koza, uglavnom
tradicionalni, mali proizvodaci, su svoje nezadovoljstvo poceli iskazivati na

145 M. Ferrari, ,,The Narratives of Geographical Indications*, International Journal of Law in

Context, vol. 10, no. 2, 2014, 229. — 230.

146 G. Welz, ,,Contested Origins — Food Heritage and the European Union’s Quality Label Pro-

gram®, Food, Culture&Society, vol. 16, no. 2, 2013, 271.
47 Ibid.
8 Ibid., 272. 273.
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masovnim protestima.'” Iako su se poceli nazirati obrisi kompromisa, na nacin
da polovica koristene sirovine moze biti kravlje mlijeko, tokom 2012. godine je,
zbog intenziteta spora medu proizvodacima, ipak doslo do povlacenja zahtjeva.'>

Zahtjev je nekoliko godina poslije ponovo podnijet, tako da je Evropska
komisija nakon provedenog postupka, 12.4.2021. godine upisala u registar naziv
Halloumi kao ime porijekla.'>! U objavljenoj specifikaciji proizvoda se navodi da
je sirovina za njegovu proizvodnju ovc¢ije, kozije i kravlje mlijeko, s tim §to udio
ovc¢ijeg mlijeka, kozijeg mlijeka ili njihove mjesavine, mora biti ve¢i od udjela
kravljeg mlijeka.!>?

Industrijski proizvodaci su ovakav omjer cijenili kao ,, pucanj u stopalo* za
proizvodnju Halloumi sira, jer smatraju da je nemoguce ispostovati zahtjev da
51% koriStene sirovine bude ov¢ije 1 kozije mlijeko, budu¢i da tog mlijeka nema
dovoljno u proizvodnji, dok ¢e velike koli¢ine kravljeg mlijeka u buduénosti
ostati neiskoristene.'*?

Identi¢na situacija bi bila 1 sa zaStitom Travnickog sira ukoliko bi se za
njegovu proizvodnju predvidio udio i ov¢ijeg mlijeka jer, kako podaci ukazuju,
na domacem trzistu, sli¢no kao i na Kipru, vlada nestasica ov¢ijeg mlijeka, zbog
¢ega bi industrijska proizvodnja i trzi$ni plasman bili znatno ograniceni.

Diferencijaciju Travnickog sira kao proizvoda od kravljeg i Viasi¢kog sira
kao proizvoda od ov¢ijeg mlijeka, podupiru i rezultati provedene ankete. Naime,
69,7% ispitanika tvrdi da je tacna konstatacija da se Viasicki sir proizvodi od
ov¢ijeg mlijeka, samo 8,5% ih smatra da konstatacija nije tacna, dok ih 22,4%
nije sigurno. Kod pitanja da li je tacna konstatacija da se Travnicki sir proizvodi
od kravljeg mlijeka, ispitanici su podijeljeni jer ih 32,8% smatra da jeste, 33,8%
smatra da nije, dok ih 33,8% nije sigurno.

Ovakvi rezultati znace prisustvo jake svijesti potrosaca o vezi Vlasickog sira i
ov¢ijeg mlijeka kao njegove sirovine, Sto provedenu registraciju pred Institutom
za intelektualno vlasniStvo ¢ini opravdanom. Ipak, kako su potrosaci podijeljenog
misljenja o vezi izmedu Travnickog sira i kravljeg mlijeka kao sirovine, samo

199 Ibid, 273.
150 1pid.

151 Provedbena Uredba Komisije (EU)2021/591 od 12.4.2021. godine o upisu u registar zasti¢enih
imena porijekla i zasti¢enih geografskih oznaka ,,Halloumi/Hellim*, Sluzbeni list Evropske unije,

L 125/42, https://eur-lex.europa.cu/legal-content/HR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R0591
(29.10.2023.)

152 Evropska komisija, Objava zahtjeva u skladu sa ¢lanom 50. stav 2. tatkom (a) Uredbe

(EU) br. 1151/2012 Evropskog parlamenta i Vije¢a o sistemima kvalitete za poljoprivredne i
prehrambene proizvode, sluzbeni list Evropske unije, C 246/9, tacka 3.3., https://eur-lex.europa.

eu/legal-content/HR/TXT/PDF/?uri=CELEX:52015XC0728(07) (29.10.2023.)

153

P. McGuian, Halloumi producers claim cheese’s new PDO status is ,,shoot in the foot* for
Cyprus, The Guild of Fine Food, 28.5.2021., https://gff.co.uk/halloumi-producers-claim-cheeses-
new-pdo-status-is-shot-in-the-foot-for-cyprus/ (30.10.2023.)
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tre¢ina ih smatra da takva veza ne postoji, dok proizvodni podaci sa trziSta
ukazuju da je u plasmanu preovladava upravo sir od kravljeg mlijeka.

Kakva ¢e sudbina Halloumi sira na Kipru biti nije poznato, ali je nesporno
da, ukoliko se ne obezbijedi sirovina od ov¢ijeg i kozijeg mlijeka u dovoljnim
koli¢inama, industrijska proizvodnja nece biti moguca.

Za bosanskohercegovacki proizvod Travnicki/Vlasicki sir koji, iako je krenuo
istom putanjom izazova i rizika kojom je krenuo i kiparski Halloumi sir, nastalom
kao rezultat sukoba industrijske i tradicionalne proizvodnje, postoji pragmaticno
rjesenje: razdvojiti tradicionalnu proizvodnju sa tradicionalnom sirovinom —
ovcije mlijeko, uz tradicionalni metod proizvodnje, na planinskom podrucju oko
Vlasic¢a, od industrijske proizvodnje sa industrijski zastupljenom sirovinom —
kravljim mlijekom, na podrucju oko Travnika, jer za to postoji osnova u razvoju
reputacije proizvoda. Heureka!

Svakako, uvijek postoji moguénost da ¢e i Viasic¢ki sir biti u industrijskoj
proizvodnji, kao i da ¢e se Travnicki sir proizvoditi na malim farmama. Medutim,
mogucénost alternacije, na nacin da se dopusti da bude koristeno i kravlje i ov¢ije
mlijeko, bez obzirana omjer, viemenom bi mogla dovesti do potpunog potiskivanja
ovCijeg mlijeka iz upotrebe, Cime bi autohtonost proizvoda bila potpuno
eliminisana. Sa druge strane, ocuvanje autohtone proizvodnje na planinskim
podru¢jima u malim farmama, jedan je od velikih turistickih potencijala, jer sve
viSe raste interesovanje za ruralnim turizmom. Nema potrebe posebno obrazlagati
da je za trzi$ni uspjeh kljuéno omoguciti industrijsku proizvodnju, pogotovo u
situaciji kada se proizvodnjom bave privredna drustva koja proizvode izvoze na
trziSte Evropske unije.

Prijedlog dodatno upotpunjuje i dosadasnja praksa registracije u postupcima
pred Evropskom komisijjom. Naime, u registru su upisani nazivi: Noord-
Hollandsee Edammer, kao ime porijekla za sir 1 Edam Holland, kao geografska
oznaka takoder za sir, oba porijeklom iz Holandije.””* Sli¢na je situacija i sa
drugom vrstom sira, pa je tako naziv Noord-Hollandse Gouda zasti¢en kao ime
porijekla, dok je naziv Gouda Holland zaSticen kao geografska oznaka.'>®, $to
znaci da je opravdanost prijedloga zasnovana i na ve¢ prisutnoj praksi registracije
u postupcima pred Evropskom komisijom.

7. Zakljucak

Travnicki/Vlasicki sir je proizvod koji ima dugu tradiciju, jer se pocetak
njegove proizvodnje veze za pocetak 19. stoljeca. Kako pripada grupi salamurnih
sireva, tehnika proizvodnje je zastupljena i kod drugih, svjetski poznatih sireva.
Provedeno istrazivanje pokazuje reputaciju koju je ovaj proizvod nesporno

134 eAmbrosia, Registar oznaka geografskog porijekla Evropske unije, https:/ec.europa.eu/

agriculture/eambrosia/geographical-indications-register/ (12.2.2024.)

155 Ibid.
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stekao medu kupcima, tako da je u publikaciji administracije Sjedinjenih
americkih Drzava iz 1908. godine, proizvod naveden kao jedna od tada poznatih
vrsta sireva. lako se u pocetku koristio naziv i Arnautski, vrcemenom su upotrebi
najzastupljeniji bili Travnicki i Vlasicki, koji su se koristili 1 zajedno ali i odvojeno.
Prvobitno, sir se proizvodio od ov¢ijeg mlijeka na farmama na podrucju planine
Vlasi¢. Vremenom, dolazilo je i do upotrebe kravljeg mlijeka kao sirovine, koja
se najvise koristi u industrijskoj proizvodnji.

Ispitujuci uslove zastite, rezultati provedenog istrazivanja pokazuju da se
proizvod spominje u velikom broju nauc¢nih i stru¢nih radova, postoje podaci o
njegovoj velikoj potraznji medu potroSacima, kao i o zastupljenosti na trzistu.
U provedenoj anketi, potrosaci su prepoznali ovaj proizvod, te potvrdili da mu
kod kupovine uvijek daju prednost u odnosu na druge, sli¢ne proizvode. Sve to
ukazuje da proizvod uZiva reputaciju, $to je jedan od osnova zastite geografskom
oznakom, za koju su ispunjeni uslovi.

S obzirom na to da je pred Institutom za intelektualno vlasniStvo Bosne
1 Hercegovine proveden postupak u kojem je naziv Viasicki sir zastiCen kao
geografska oznaka za sir od ov¢ijeg mlijeka, sa podru¢ja planine Vlasi¢, na
trziStu ve¢ dugi niz godina u ponudi preovladava sir od kravljeg mlijeka, koji
se porizvodi na drugacijem geografskom podrucju, koncentrisanom oko Opstine
Travnik. Zbog toga postoje uslovi da se osigura potpuna zastita ovog domaceg,
autohtonog 1 cijenjenog proizvoda, na nacin Sto ¢e se provesti postupak zastite
Travnickog sira, kao proizvoda od kravljeg mlijeka, sa Sireg podrucje Opstine
Travnik. Ovim bi se ujedno osigurala i standardizacija proizvodnje, sprijecile
varijacije u kvaliteti proizvoda, obezbjedili adekvatni standardi higijenskih
uslova proizvodnje, na $to se ukazuje kao na jedan od najvecih problema u
praksi.*® Konacno, ovakvom zastitom bi se zadovoljili i zahtjevi za industrijsku
proizvodnju, ali i potreba da se oCuva autohtona proizvodnja, kao simbol tradicije
1 jedan od potencijala ruralnog turizma.

136 S Saki¢ — Dizdarevi¢ et al., 239.
92



TRAVNIK/VLASIC CHEESE ASA
GEOGRAPHICAL INDICATION: STATUS QUO
AND PROTECTION PERSPECTIVE

Summary

In the system of intellectual property rights, geographical indications are the
area in which Bosnia and Herzegovina has the greatest potential. In addition,
agricultural production is one of the basic economic branches of Bosnia and
Herzegovina. Increasing demands for products of domestic, verified origin, as
well as customers’ concerns about health aspects of foodstuffs, have put products
with geographical indications in the focus of interest in last few decades. The
Travnik/Vlasi¢ cheese is one of the domestic, autochthonous, well-known
products that is not fully protected geographicla indication before the competent
Institute for Intellectual Property of Bosnia and Herzegovina. The paper seeks an
answer to the question of whether Travnik/Viasi¢ cheese meets the conditions for
protection as geographical indication, and what would be appropriate modality
of protection. The research results show that product has a reputation, but also
that there was a separation of the names of Travnik and Vlasi¢ cheese, as well as
a separation of the raw materials used for production, and the geographical area
of production. For this reason, the proposal is that Vlasic¢ sir should be protected
as protected geographical indication for sheep’s milk cheese, while the name
Travnik cheese should also be protected as protected geographical indication for
cow’s milk cheese.

Key words: intellectual property, industrial property, geographical indications,

protected designation of origin, protected geographical indication, traditional
production, indigenous products.
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